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RESUMO

O objetivo deste trabalho € analisar o potencial de mercado para corantes utilizados em alimentos. Os dados foram
levantados através de pesquisa junto aos produtores agricolas e comerciantes da matéria-prima, as indUstrias processadoras de
corantes naturais e artificials; e orgdos de pesquisa envolvidos com o setor, buscando-se um enfoque de cadeia produtiva. O corante
natural que atualmente apresenta utilizagdo mais significativa € o urucum, sendo o Estado de S8o Paulo e da Paraiba os principais
produtores da semente. Em S&o Paulo localizam-se as indUstrias de processamento de corantes. Outros corantes naturais que vém
sendo explorados pelas indlstrias sd0 a clrcuma e o carmim de cochonilha. As multinacionais atuam com vantagem no mercado
interno e dominam tecnologias sofisticadas, tendo como meta 0 mercado externo, adém de importarem matéria-prima
semi-processada para a fabricagdo de corantes como a clorofilina, a paprica, e outros. As empresas nacionais vém gradativamente
desenvolvendo processos de extragdo que maximizem os rendimentos industriais. A pesquisa indica que o mercado para corantes no
Brasil, mesmo que retardatariamente, deve seguir a tendéncia internaciond de substitui¢do de corantes artificiais por naturais. Para
tanto, |egidacdo especifica para o uso de corantes esta sendo elaborada em nivel mundial.

Palavras-chaves Corantes naturais e artificiais paraaimentos, mercado para corantes; produggo de matéria-prima para.corantes.

MARKET TRENDS FOR FOOD COLOURSIN THE FOOD INDUSTRY
SUMMARY

The objective of this paper is to analyse the potential of the food colour market. The data come from a survey which was
carried on with farmers, in the natural and artificial colours industry and research ingtitutes that work with food colour. This survey
makes possible to point out the chain among producers, marketers, consumers and domestic and foreign markets. The most expressive
colour is the urucum. Seeds are mostly produced in both S&o Paulo and Paraiba States and processed mainly in Sao Paulo. Other
colours, such as curcuma and carmim, are also being used by the industry. The multinational companies dominate the domestic
market with a high technological level. However, these companies pursue the foreign market. They also, import colours like
chlorophy and paprika Domestic companies have been gradually developing extraction process for natural colours. This study
concludes that, although delayed the substitution of artificial colours by natural colours will occur. For this purpose, specific
legidation is being discussed worldwide.

Key-words: natural and artificial food colours; colours markets; raw material for colours.
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1- INTRODUCAO

O padréo de deservolvimento adotado no
Bradil, nas trés Ultimas décadas, propiciou a formacéo
de um mecado de dimentos eaborados cuja
diversficacéo e sofisticacéo refletem as condigdes
s0ci o-econdmicas de uma parcela da popul agéo que se
torna significativa a0 mercado, em termos de poder
aquisitivo. Mas ndo somente isso. Refletem, também, o
intenso marketing da inddstria de aimentos que tem
provocado mudancas radicais nos hébitos de consumo
na populacdo urbana

Portanto, é atribuida a0 grau de conheci-
mento acumulado na &ea de desenvolvimento de
produtos e de tecnologia de processamento grande
responsabilidade na expansdo do mercado de adimen-
tos processados, que inclui 0 segmento fornecedor de
insumos elaborados para aimentos como os aditivos
intencionais (corantes, aromatizantes, conservantes,
enzimas, fermentos, eic) e de maérias-primas
intermedidrias (amidos, farinhas, etc.).

Segundo ALVAREZ (1989), o crescente
emprego de insumos (como os aditivos intencio-
nais) no desenvolvimento de produtos e de proces-
sos nos setores de maior diversificacdo e
sofisticacdo  da  indistria de aimentos tem
demonstrado que a indUstria de insumos para
alimentos adquiriu maior importancia nainducéo de
inovacdes tecnolgicas no setor do que a industria
de bens de capita. Essa dindmica levou a
especializacdo no segmento de insumos que passou
a requerer uma alta capacitacdo técnico- produtiva
ou cientifico-tecnolégica com padrdes de processo
de quimicafina, pois a industria de alimentos passa
aexigir maior qualidade no produto final.

Tais requistos vém sendo atendidos pelas
empresas estrangeiras ingtdadas no Pais. Quando néo,
S80 empresas nacionals que buscaram se associar a
multinacionais, principadmente, com o objetivo de
produzir determinado insumo com dto padréo
tecnol ogico.

Dentro do ssgmento da indUsgtria de insu-
mos, a producdo de corantes para a indUstria de
alimentos também apresenta aquel as caracteridticas.

A importdncia da indidtria de corantes
decorre do fato de que um dos problemas que ocorre
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com os dimentos é a dteracdo de sua cor natura gpds
a colheita, no armazenamento e, principamente, no
processamento, quando expostos a dtas temperaturas,
ou em presenca de outros componentes e aditivos que
dteram seu nivel de acidez. A manutencdo da cor
natura do aimento se congtitui num fator fundamental
para o marketing do produto, em face da primera
avaiacdo do consumidor frente a um novo produto e,
em consequéncia, 0 Uso de corantes tem sido crescente
naindustria de aimentos.

Esse uso, no entanto, estabelece aguns
requisitos minimos para o corante:

a) sua sintese deve possuir uma composicao conhecida
ereproduzive;

b) deve poder ser utilizado de forma estavel no produto
dimentar; e

c) deve ter dto poder tintorid, de forma que seu
emprego sgaviavel economicamente.

A utilizagdo crescente de corantes
naturais e artificiais na industria alimenticia tem
despertado interesse, tanto nas instituices publicas
como privadas, no estudo e conhecimento dessa
atividade agroindustrial. No entanto, as informagoes
sobre tendéncia de mercado, aspectos da producéo,
ndo sb da matéria-prima como do produto proces-
sado, volume exportado, sd0 escassas e ndo siste-
meatizadas.

2-OBJETIVO

Esa pesquisa teve como objetivo gerd
sstematizar as informagdes relacionadas a producéo e
a comercidizacdo dos principais corantes naurais e
artificiais atualmente consumidos no Brasil.

Como objetivos especificos, redizou-se
levantamento da producdo de matériaprima para
corantes naturais, dos produtos processados e de
aspectos relacionados & tecnologia Uutilizada no
processamento, a tendéncia de mercado dos corantes
naturais versus artificials e a comercidizagéo, expor-
tacd0 e importagdo, contribuindo assm para maior
compreensio dessa aividade ligada a indldtria de
alimentos.



3-METODOLOGIA

Para 0 mapeamento da producdo da maté-
riaprima para corantes utilizados na industria de
dimentos no Estado de Sdo Paulo, realizou-se
levantamento de campo aravés de questionarios
preenchidos por técnicos das Casas da Agricultura,
da rede da Coordenadoria de Assisténcia Técnica
Integral (CATI). Os questiondrios foram enviados a
todas as Casas da Agricultura, cujo preenchimento
ocorreu em fevereiro de 1991, referente a safra de
1990.

E, para os outros estados, foram contatados
técnicos da Empresa de Assisténcia Técnica e Exten-
s’ Rurd (EMATER) e da Empresa Brasldra de
PesquisaAgropecu&ia (EMBRAPA).

Também, procurou-se redizar entrevistas
com aguns produtores indicados durante o mapea
mento das regides produtoras de matéria-prima, sendo
um produtor da Paraiba, dois de Goids e um de Séo
Paulo.

Com rdagdo as indidrias de corantes
naturais e atificias, elaborou-se um cadastro de
empresas a patir de informacBes obtidas junto ao
Anudrio da Associacéo Bradileira da Indistria de
Alimentos (ABIA) e pesquisadores da &rea de coran-
tes.

Posteriormente, foram entrevistadas 19
empresas, através de questiondrios, quase atotaidade
das existentes, sendo doze de corantes naturais, sais
de corantes artificiails e um de corantes sintéticos
idénticos aos naturais. Os dados se referem a 1990 e
1991, periodo em que foi redizado o levantamento.
Procurou-se levantar o maior niUmero de empresss,
estimando-se que no minimo 60% das existentes no
Brasi| foram cadastradas.

As informacOes referentes a comercializacéo
e a0 mercado das matérias-primas para corantes e dos
produtos processados foram obtidas aravés de
entrevistas com produtores agricolas, cooperativas de
produtores, firmas exportadoras, aacadistas ou
intermedi&rios e indUgtrias de corantes.

Os dados secundaios de producéo de
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matéria-prima para corante, obtidos junto a Fundacéo
Ingtituto Brasileiro de Geografia e Edtatistica (IBGE),
referem-se a0 periodo de 1975 a 1989. Os dados da
Carteira de Comércio Exterior (CACEX) sobre expor-
tacd0 e importacdo de matéria-prima para corante e
corante processado referem-se ao periodo de 1980 a
1988.

4-REVISAO DE LITERATURA

No Brasil, alegidacéo para corantes segue a
internaciond, da Codex Alimentarius e todos os
aditivos em uso passaram pela avdiacdo do Joint
FAOWHO Expert Committee on Food Additives
(JEFCA). A Codex Commitee Food Additives, Codex
Alimentarius, € um cbdigo dimentar de aplicacéo
internacional que estabelece normas e padrBes para
adimentos, ou sga, a quantidade de um aditivo para
cada dimento. Sua regulamentacéo foi estabelecida,
primeiramente, pelo Decreto n° 55.871, de 26/03/65 €,
atudmente, pelo Decreto n° 93.933, de 14/01/87, que
fez umarevisdo das normas de aplicagéo.

Como fonte paraidentificacdo dos principais
corantes utilizou-se 0 COMPENDIO DA LEGISLA-
CAO DE ALIMENTOS (1989) da Associagio
Brasileira da IndUstria de Alimentos (ABIA, 1989) ea
Monogrefia de Corantes Naturais para fim Alimen-
ticio, Padréo de Identidade e Qualidade (TAKAHASHI
et dii, 1987).

Os corantes permitidos pela legidacéo
brasilera congtituem 0s seguintes grupos, com 0s
respectivos codigos de rotulagem:

Naturais(C.I.)

Artificiais(C.I1.)
Sintéticosidénticos aos naturais (C.111.)
Caamdo (C.V.)

Essa legidacio especifica em quais dimen-
tos € permitido 0 uso de corantes e os respectivos
limites méximos de emprego (COMPENDI O, 1989).

Egse trabaho pretende dar énfase aos
corantes naturais (C.1.), atificiais (C.ll.) e sntéticos
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idénticos aos naturais (C.111) utilizados na indistria de
aimentos.

4.1- CorantesNaturais(C.1.)

Consdera-se corante natural 0 pigmento
ou corante indcuo extraido de substdncia vegetd ou
anima. Os principais utilizados em dimentos s&o:

1. Acafréo ou Curcumina
2. Antocianinas
3. Carmim (lacaem pd) e &cido carminico (solugéo)
4. Cavéo
5. Clorofilaciprica
Sda de sodio de clorofilina clprica
SA de potassio de clordfilina clprica
6. Hemoglobina
7. Paprica
8. Extrato de urucum
Bixina
Norbixina
9. Urzda
10. Vermelho de beterraba

4.1.1 - Acafréo e curcumina

O acafrao verdadero é condituido de
estigmas secos e moidos, acompanhados ou ndo de
eiletes, de Crocus sativus L.. A crocing, corante
principd do acafréo, € um diglicosideo de crocetina

Apresentacse sob a forma de filamentos
vermelho-escuros ou de po, de amarelo dourado a
vermelho-pardo, com aroma caracteristico e sabor
ligeiramente amargo. A crocing, o principa corante
contido no acafrdo, apresentarse sob a forma de pé
amardo-dourado. A croceting, outro corante do
acafréo, gpresentarse como critais de cor tijolo-a
marelo. A parte vaiosa condste nos esigmas, que
depois de secos, contém 42% de matéria corante
particular (safranina, polychroite, xanthocarotina e
crocina). S0 necessarias 40.000 flores para obter-se o
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modesto peso de 500 g de estigmas. E produzido no
Himaaia e na Espanha

O acafréo utilizado em larga escda no
Brasil, no entanto, é a Curcuma longa L., de cujos
rizomas tuberosos € extraido o pd corante. Também o
Carthamus tinctorius L., utilizado na indUstria téxtil e
de cosméticos, é exportado com o nome de acafréo
bastardo.

4.1.2 - Antocianinas

As antocianinas podem ser obtidas princi-
pamente a patir dos extratos de casca de uva
(GUIMARAES 1984 e 19844). Apresentam-se sob a
forma liquida, pd ou pagta de cor vermelho purpura
(violetaroxo) com odor caracteristico.

As caxtas de uvas sG0 subprodutos da
indlgtria de processamento de uvas para o fabrico de
vinho e suco de uva e tém despertado interesse para 0
gproveitamento na producéo comercia de antocianinas
devido ao baixo custo e dto teor de corante.

A mas antiga preparacdo comercia de
antocianina é a chamada enocianina, extrato obtido de
cascas de uvas vermehas e comercidizado na Itdia
desde 1979. Esse produto era usado paraintensficar a
cor dos vinhos mas, nos Ultimos anos, essa pratica ja
foi proibida e atualmente é utilizado para colorir ai-
mentos em gerd.

413 - Corante carmim (laca em pd) — é&cido
car minico (solucéo)

Camim é a laca de duminio ou cacio-a
luminio obtido do extrato aquoso de corpos dessecados
de fémeas cochonilha Dactylopius coccus Costa. A
matéria corante deriva do &cido carminico (GUI-
MARAES, 1984).

Apresenta-se sob a forma de pd (vermeho
ou vermelho escuro) ou solugdo aquosa ou hidroal-
codlica (vermelho violéceo).



4.14- Carvao

Pouco utilizado em dimentos, somente na
crogta de certos queijos. Produzido pela queima de
material vegetd, principdmente lenhas, podendo
gpresentar dlguma umidade, absorvida depois do
fabrico.

4.15- Clordfilaclprica

Os sais do complexo de clorofilina sdo
obtidos a partir dos extratos da clorofila e apre-
senta-se sob a forma de po verde escuro a preto
azulado ou solugdo verde escuro, com leve odor de
amina. A clorofila presente nas folhas vegetais é
composta de duas substancias, a clorofila a e a
clorofilab.

4.1.6 - Hemoglobina

Preparacdo solida (pd) ou liquida a base de
pigmentos do sangue de bovinos e suinos. E obtido
pela adicéo de agentes anticoagulantes para separacéo
da hemoglobina e posterior centrifugacdo. Utilizado
principal mente em produtos carneos.

4.1.7 - Paprica

A pédprica é o corante vermeho laranja
extraido de pimentdes vermehos, Capsicum annuum
L.. A pdpricaé preparada nas formas de liquido sol ivel
em dleo e disperso em &gua.

4.1.8 - Extrato de urucum (bixina e norbixina)

E o corante vegeta obtido da camada que
reveste a samente da planta Bixa ordlana L., muito
utilizado na indUstria de dimentos, representando por

volta de 90% dos corantes naturais usados no Brasil e
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70% no mundo.

Os corantes obtidos do urucum podem ser
lipossollveis - extraidos com dleo vegetd - ou
hidrossolGveis - extraidos com solucdo dcdi-aquosa
Através dessas formas de extracdo podem ser obtidos
dois corantes mais importantes:

1 - Bixina, que é o principa componente colorido da
extracdo lipossollvel. A bixina é um éster monome-
tilico da norbixina, e é através da hidrélise deste éster
que se produz anorbixing;
2 - Norbixina, que € o principal componente colorido
daextracao hidrossolGvel.

Os extratos de urucum podem s gore-
sentedos em forma de pés, pastas, suspensdes ou
solugles, e a eles ndo podera ser atribuida atividade
vitaminica

Apresenta coloragdo na faixa do amare-
lo-daranjado ao castanho-avermelhado.

N&o sofre restricdo quanto ao seu emprego
em dimentos pela maioria dos regulamentos de salide
publica mundiais devido as caracterigticas de produto
naturd. E o corante naturad mais difundido em nivel
mundia e por isso dguns paises possuem legidacéo
especifica A legidagdo brasileirando prevé limite para
0 Uso do urucum e a comissao do Codex Alimentarius
prevé um limite para certos alimentos, como dleos e
gorduras comestivels.

419-Urzda

A urzela é extraida de varias espécies de
liquens dos géneros Roccella, Lecanora e de outros,
por tratamento com amoniaco e exposicdo ao a.
Apresenta-se sob a forma de um liquido denso, de
cor vermelho parpura, com leve odor amoniacal.

Utilizado em bebidas, tais como bitter e
licores.

4.1.10 - Varmdho de beterraba

O vemedho de beerdba é o corante
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extraido das raizes da beterraba vermeha, a partir do
suco obtido por prensagem ou por extragdo aquosa e
posterior purificacdo. O pigmento principd € a
betanina e gpresenta-se na forma de p6é ou solugéo
diluida ou concentrada

O po corante se gpresenta com cor vermelho
forte e as solugbes com cor vermeho-violécea. Apre-
sentam sengibilidade as variagcOes de temperatura e luz.

4.2. - Corantes Snté&icos |ldénticos ao Natural
(C.I1)

Néo existe definicdo na legidacéo e foi
citado como classe de corante pelo Conselho Naciond
de Salide a partir de 1988.

H& muito anos, extratos vegetais contendo
carotendides vém sendo adicionados aos aimentos
COMOo corantes, tals como: extratos de cenoura, extrato
de dleo de palma, acafrdo em po, extrato de tomate e
pimenta vermelha em pd. A demanda crescente desses
corantes e a necessdade de ser um produto de cor
uniforme e dta pureza, levaram ao desenvolvimento
em |aboratorio da sintese de carotendides.

S20 corantes produzidos por sintese quimica
CUjas edruturas sB0 idénticas as encontradas na
natureza. Os principais utilizados em aimentos sdo: a)
beta - caroteno e beta-gpo-8'-carotenoal; b) riboflaving;
ec) xantofila

4.2.1 - Beta-car oteno e Beta-apo-8'-car otenol

S50 responsivels pela coloracdo amarelo,
laranja e vermelho de muitos dimentos, sga como
condtituinte ou como aditivo, e tém funcéo de precur-
sor davitaminaA.

Existem dois carotendides sintéticos mais
utilizados internacionalmente em aimentos. Beta- ¢
aroteno e BetarApo-8- carotenol. Apresentam-se sob
as seguintes formes:

- Beta-caroteno, na forma de cristais vermelhos ou po
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crigdinoe
- BetaApo-8-Carotend, na forma de crigtais de cor
violeta escuro com brilho metdico.

O Beta-caroteno é extraido do dleo de limao
ou sintetizado do acetileno ou acetona; a partir dai, sfo
feitas as polimerizagbes. A apresentacdo comercid
pode ser na forma de crigtais lipossolive's, suspenséo
lipossol ivel ou hidromiscivel.

4.2.2 - Riboflavina

PG crigtalino-amarel o, amarel o-daranjado.

423 - Xantofila

A mais utilizada é a cantaxantina, para dar
cor vermelha. Apresenta-se sob a forma de cristais de
cor violeta

4.3. - Corante Caramelo (C.V.)

Sho subgténcias obtidas a partir do trata
mento témico de carboidratos, por tecnologia
adequada. Apresenta-se sob a forma de liquido denso
de cor marrom-escura a preta, tendo odor caracteristico
de aclicar queimado e sabor amargo.

4.4. - CorantesArtificiais

Consdera<e corante artificial a substéncia
corante artificid de composicéo quimica definida, obtida
de vaias substéncias por processo de sintese. Nos
dimentos contendo corante atificid fica obrigatdria a
declaracdo ColoridoArtificialmente.

Atuamente sfo oito os corantes artificiais

permitidos pelalegidacéo:



Corantes Cor

Amarelo Creplsculo Amarelo

Azul Brilhante Azul

Bordeaux S ou Amaranto Verme ho-escuro
Eritrozina Vermdho-claro
Azul Indigotina Azul

Ponceau 4 R Vermdho-vivo
Tartrazina Amarelo
Vermedho 40 Vermeho

Os adimentos tradicionalmente coloridos de
forma artificid sdo: balas, pds para refresco, pds para
pudins, pés para sobremesa de gedina, iogurtes,
sorvetes e xarope de groselha, de grande consumo,
principdmente, por criangas. Também, é utilizado na
indUstria de bebidas fines.

Segundo a legidacdo, tolera-se a venda de
mistura ou solugdo de, no maximo, trés corantes.
Assm, por exemplo, o corante azul brilhante pode ser
utilizado associado a0 bordeaux, para se obter a cor
uva utilizada em refrescos, gdatinas, bolos e
refrigerantes. Pesquisaredizada em 1986, na cidade de
Campinas, verificou vérias misturas de corantes em
aimentos industrializados, inclusive, com aé quatro
corantes (TOLEDO & GUERCHON, 1990).

Em aguns dimentos € permitido usar 0,01%
de corantes atificias, sendo excecdo os geados
comedivels, nos quas €é pemitido 0,005%
(COMPENDIO, 1989). Também s fixados os indices
de pureza para os corantes atificiais, determinando o
percentua minimo de corante puro que o produto
comercia deve apresentar (COMPENDIO, 1989).

4.5 - Toxicologia e Regulamentacdo de Corantes
em Alimentos

Os corantes adicionados aos dimentos néo
trazem qualquer vantagem do ponto de vista nutri-
ciond. O problema que reamente tem mobilizado a
sociedade e a comunidade cientifica diz respeito aos
aspectos toxicol dgicos do uso de corantes em aimen-
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tos e s as quantidades empregadas obedecem a
legidacéo.

TAKAHASHI; YABIKU; MARSGLIA
(1988) determinaram, quantitativamente, corantes
artificiais em 55 amodtras de dimentos comprados no
comércio da cidade de S&o Paulo: badas, pos para
pudins, pés para refresco, pds para sobremesa de
gedina, iogurtes, sorvetes e xarope de grosgha
Concluiram que os teores de corantes atificiais
encontredos estavam de acordo com a legidacéo
vigente.

Outro estudo semelhante foi desenvolvido
por TOLEDO & GUERCHON (1990) para dimentos
industridizados disponivels para consumo na cidade
de Campinas, no ano de 1986. Os dimentos estudados
incluiam: p6 para sobremesa de geaina (5 marcas),
refrigerante (3 marcas), xarope concentrado para
refresco (1 marca), refresco pronto (1 marca) e baa
(57 variedades). N@o foram detectados corantes em
quantidedes superiores aquelas permitidas pela
legidacéo bradleira. Porém, foi aertado que isso ndo
sgnifica seguranca para 0 consumidor, pois a presenca
do mesmo corante em diferentes produtos pode levar a
um consumo dié&rio acima da faixa de Ingestéo Diaria
Acetéve (IDA).

Quanto a influéncia de aditivos e conser-
vantes na salde humana, questionase 0 uso de
corantes atificiais nos dimentos. Uma posicio
contréria diz que o fato do corante ser naturad ndo
implica que este ndo sga téxico ao organismo. O
importante é avdiar quaquer que sga a origem do
corante, 0 seu aspecto toxicologico. Em nivel interna-
ciond exigem trés ingtituicBes que estudam a toxico-
logia de aditivos em dimentos.

1 - o Joint FAO/WHO Expert Committee on Food
Additives(JECFA), que aua desde 1956, junto aos
paises membros da Food Agriculture Organization
(FAO) e Organizacdo Mundid de Salde (OMS),
normatizando as quantidades aceitéveis de ingestéo
di&riaparao homem (IDA) (CARVALHO, 1989).

2 - o Internacional Agency for Research on Cancer-
(IARC), que aua dede 1971, avdiando o risco
carcinogénico das substéncias no homem.
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3 - 0 Comité Cientifico para Alimentos da Comu-
nidade Econdmica Européia (CEE) que aua
desde 1974, orientando sobre protecdo da salide
ao consumidor.

O critério adotado pelo JEFCA para os
corantes naturais € o0 seguinte quando O corante
isolado quimicamente se mantém indterado, como
gquando se encontrava num determinado aimento,
podera ser usado no mesmo tipo de dimento em nivels
normamente encontrados nesses dimentos, pois sera
aceito como se fosse o préprio dimento, ndo sendo
necessaria, portanto, a andise toxicolégica. Porém, se
0 corante € usado em nivels superiores, devem ser
avdiados, assm como no cao do corante
quimicamente modificado durante a extragéo de outra
fonte ndo dimentar.

Tem acontecido mudancas na regulamenta:
¢80 de uso de corantes artificiais em diversos paises aé
meados da década de 70. Nos Estados Unidos, por
exemplo, no inicio da década de 60, estava proibido o
uso de Vermeho 40 que foi autorizado no inicio dos
anos 70. Inclusive, esse pais detém hoje a patente de
fabricacdo desse corante de modo que o Brasl, para
exportar produtos de coloracdo vermeha, eta
obrigado a utilizar o Vermelho 40, mesmo que para o
mercado interno, 0s produtos ndo sgam coloridos com
esse corante.

Com relacdo aos outros corantes, alegidacdo
bradleira tem acompanhado a de outros paises, menos
no que se refere a0 Vermeho 40, proibido em outros
paises, mas liberado pelanossalegidagdo. Também, em
nivd gerd, a legidacdo tem se mostrado competivel
entre os paises. Esses parametros reforcam a opinido de
gue a tendéncia de subgtituicdo de corantes atificiais
por naturais é generdizada, principdmente, dado o
agpecto de salde humana, pois 0s naturas S0
consderados mai's saudavel's e sem riscos toxicol gicos
quecsatificias.

No entanto, cientigtas dertam para o fato de
gue ndo existe uma legidacdo especifica para corantes
naturais, e iso pode acaretar seu  emprego
indiscriminado, 0 que também poderia resultar em
danos a salide humana por intoxicacao.
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5 - LEVANTAMENTO DA PRODUCAO DA
MATERIA-PRIMA  DOS PRINCIPAIS
CORANTESNATURAIS

As informagBes sobre a producdo de
matérias-prima para corantes naturals sf0 escassas e
pouco Sstematizadas. Neste capitulo, procurase
gpresentar alguns dados edtatigticos relativos a esses
produtos, primeramente, a0 nivel de Brasl e em
seguida, ao nivel de estados.

5.1 - Producdo de Matérias-Primas para Corantes
no Brasl

Digpde-se de informagbes mais detalhadas
sobre o urucum e de informacBes ndo s stemeti zadas
sobre os demais tipos.

5.1.1 - Urucum

A Fundagdo Indtituto Brasileiro de Geogra-
fia e Edatidtica (IBGE) fornece somente a producéo de
urucum que, parao Brasil erade 92 tondadas em 1975
e 1.210 tondadas em 1987, ou sga, ocorreu, nesse
periodo, um aumento de 1.215% (ANUARIO, 1975
1990).

Em 1987, os principais Estados produtores
em ordem decrescente de importéncia foram a Paraiba,
com uma participacdo de 37,8%; Minas Gerais, com
37,2%; Ceard com 13,2%; e Rio de Janeiro, com 6,9%.
Esses Estados juntos respoderam por 95,1% da
producéo totd de urucum. Os Estados do PRaui,
Pernambuco, Sergipe, Maranhdo, Rondbnia e Bahia,
também produtores de urucum, apresentaram partici-
pacdes muito reduzidas. Os dados do IBGE mostram
até 1986 uma tendéncia de crescimento da producéo
de urucum no Estado do Pard, mas em 1987 essa
producéo foi nula(Tabdal).

Nos anos de 1988 e 1989 ocorreu um sdto
consderavel na producdo do urucum ao nivel de
Brasil, passando das 1.210 toneladas produzidas em



TABELA 1 - Produg&o de Urucum, por Estado, Brasil, 1975-87

(em tonelada)

Estado 1975 1976 1977 1978 1979 1980 1981
Rondénia - - - - - - -

Maranhdo - - - - - - -

Piaui 7 12 27 43 44 60 49

Ceara - 10 12 164 168 162 160
Paraiba 30 33 34 33 211 221 436
Pernambuco - - - - - - -

Sergipe - - - - - - -

Bahia - - - - - - -

Minas Gerais 29 27 29 31 32 34 156
Rio de Janeiro 10 8 9 9 68 59 95
Pard4 16 17 19 22 16 18 22

Brasil 92 107 130 302 539 554 918
Estado 1982 1983 1984 1985 1986 1987
Rondbénia - - - - - 1
Maranh&o - - - - 4 4
Piaui 50 28 0 0 9 22
Ceara 157 140 152 151 158 160
Paraiba 416 337 458 456 441 458
Pernambuco - - - - - 15
Sergipe - - 1 7 9 15
Bahia - - - - - 1
Minas Gerais 111 151 179 137 147 450
Rio de Janeiro 84 103 118 55 75 84
Para 35 48 64 66 56 0
Brasil 853 807 972 872 899 1.210

Fonte: ANUARIO ESTATISTICO DO BRASIL. Rio de Janeiro, IBGE, 1971-87.
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1987 para 4.893 tondadas no ano seguinte e 7.332
toneladas em 1989 (Tabela 2).

A Regido Sudeste, com Sdo Paulo como
principal produtor, transforma-se na regido lider da
producdo de urucum, inclusive com melhores médias
de producdo por hectare, apresentando 848 kg/ha em
1988 e 1.063 kg/ha em 1989. A produtividade média
para o Brasil foi de 834 kg/ha em 1988 e 910 kg/haem
1989.

Para 0 Estado de S&o Paulo, a partir de 1982,
iniciou-se na regido de Sdo Josté do Rio Preto,

dois plantios racionais. Em 1989, o Estado possuia
cerca de 1,5 milhdo de pés, sendo 1 milhdo formados
com sementes selecionadas. Nesse mesmo ano, com a
gueda do prego no mercado externo, muitos produtores
que ndo redizaram plantio raciona abandonaram a
lavoura e desistiram da atividade.

Dados preliminares do | GBE, analisados por
ROCHA et dlii (1991), para 0 ano de 1988, indicam
que no Estado de Sao Paulo existiam 683,0 mil pésem
producéo e cerca de um milhdo de pés novos numa
aea de 34895 hectares. A producdo

TABELA 2 - Area Colhida, Producéo e Rendimento da Culturado Urucum, por Regi&o e Estado, Brasil, 1988-89

1988 1989
Regido e Estado
Area  Produgio  Rendimento Area  Produgido  Rendimento
(ha) ®) (kg/ha) (ha) (t) (kg/ha)
Regido Norte 1.015 1.130 1113 1.448 1.402 968
Amazonas 266 86 323 279 85 34
Para 749 1.044 1.393 1.169 1317 1.126
Regido Nordeste 2.267 1.664 734 2.805 2.085 743
Maranh&o 80 16 200 230 38 165
Piaui 30 24 800 30 25 833
Ceard 339 133 392 336 131 389
Paraiba 1.803 1470 815 2154 1.849 858
Pernambuco 7 13 1.857 40 27 675
Sergipe 8 8 1.000 15 15 1.000
Regido Sudeste 2.061 1.748 848 3.257 3461 1.063
Minas Gerais 523 341 652 691 528 764
Rio de Janeiro 107 116 1.084 180 170 944
S8o Paulo 1431 1.291 902 2.386 2.763 1.158
Regido Sul 423 326 770 423 326 770
Parana 423 326 770 423 326 770
Regido Centro-Oeste 100 25 250 116 58 500
Mato Grosso 100 25 250 86 24 279
Goids - - - 30 34 1.133
Brasil 5.866 4.893 834 8.049 7.332 910

Fonte: Levantamento Sistemético da Producéo Municipd. Rio de Janeiro, IBGE, 1988 e 1989.
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esta locdlizada nas Divisdes Regionais Agricolas
(DIRAS) de S0 Jost do Rio Preto, Presidente
Prudente, Ribeir&o Preto e Campinas, cabendo 68% da
producdo a DIRA de S0 José do Rio Preto.

No Estado da Paraiba, 0 urucum é produzido
por pequenos produtores espalhados em todo o
territério estadual. Em Minas Gerais, a producdo esta
localizada no municipio de Fruta e regifes norte e sul
do Estado. No Ceara, a producdo estd localizada
principamente na Serra de lbigpaba. No Rio de
Janeiro produz-se na regido dos Grandes Lagos,
destacando-se  Saquarema. No Estado da Bahia
destacam-se 0s municipios de Vitéria da Conquista,
Itabuna e Vaenca. No Parg, a producdo se localiza nos
municipios de Sdo Francisco do Parg, IgarapéAcu e
Igarapé-Mirim. No Estado do Mato Grosso, ao norte
de Cuiabg, existem 60 mil pés em producdo e com
previso de mais 100 mil pés a serem plantados
(Figura l).

Na maior parte dos estados do Nordeste, a
semente de urucum destina-se a producdo do colorau
(ou colorifico) condimento bastante usado na culinéria,
sendo quase totamente consumido nessas regides.
Devido a0 tipo de mercado a que se desting, 0 Sistema
de plantio se caracteriza por ser pouco raciona, sem a
preocupacdo com a qualidade da matéria-prima.

S6 recentemente, algumas indUstrias locali-
zadas na Regido Sudeste iniciaram a producdo da
matériaprima no Nordeste, dadas as condi¢des
favoraveis de clima, oferta de méo-de-obra e terra No
caso da regido amazbnica estdo se desenvolvendo
alguns projetos com incentivos das empresas multi-
nacionais.

No Estado de Séo Paulo, a producdo se
expandiu de tal forma que hoje se encontra em quase
todo o Estado, preferencialmente nas regides de clima
seco. Essa expansdo deve-se a fatores da demanda de
mercado externo e das indUstrias processadoras de
corantes que procuraram atender ao interesse do setor
aimenticio na utilizacdo de corantes naturais.

5.1.2 - Circuma
A clrcuma é encontrada na forma nativa na

regido norte do Estado de Goiés e em outras regides,
como Vale do Ribeira, no Estado de S&o Paulo, e esta
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associada a presenca dos negros na época da escravi-
déo, que utilizavam o rizoma da circuma ralado na
culin&ria e como produto farmacéutico nos ungien-
tos.

A producdo do rizoma no Brasil ainda é
incipiente. Seu plantio raciond tem ocorrido desde
meados da década de 70 na regido de Mara Rosa, a0
sul de Goiés, por duas empresas paulistas interessadas
em produzir circuma desidratada (em p6 ou na forma
dedry finger) para comercidizar no mercado interno g,
principdmente, no mercado externo de commodities.
Outras empresas que trabalham com corante de
clrcuma adquirem a matériaprima aravés de
intermedidrios que compram a producdo dos
extrativistas da regido. Uma estimativa preliminar da
producdo de circuma no Brasil esth em torno de 500
toneladas do rizoma seco, ou sgja, 4.000 toneladas do
rizomain natura.

No Estado de S&o Paulo, na regido do Vale
do Ribeira (Municipio de Sete Barras) houve uma
tentativa de plantio raciona de cdrcuma em pequena
&ea, no find da década de 70. Essa tentativa foi
frustrada porque, dada as condigBes climaticas da
regido, excessivamente Umidas, os rizomas produzidos
apresentavam alto teor de umidade, o que dificultou e
encareceu 0 processo de desidratacdo, tornando o
produto pouco competitivo com aguele oriundo de
Goiés.

A cultura da cdrcuma, segundo os produto-
res, exige terras ferilizadas com matéria organica
produzida em biodigestor ou de esterco animal. N&o
existem problemas graves de pragas ou doengas, sendo
gue as fases mais dificeis da producdo sdo a colheitae
0 beneficiamento.

Na regido produtora de Mara Rosa a safra
ocorre do final de junho ainicio de setembro, que € o
periodo seco. A colheita é realizada manua mente com
enxaddes e, gpos, as raizes sio escaldadas rapidamente
a 150°C, em solucdo de meta-bissulfito de sddio, para
ndo escurecé-las. Imediatamente apds, pde-se a0 ol
por 25 a 30 dias para secar. O escaldamento é
necessario para que o rizoma ndo brote durante o
transporte e 0 armazenamento.

Nesse processo de secagem, a reducdo do
volume é em média de 8:1, ou sgja, 8 toneladas do
rizoma in natura se reduzem a 1 tonelada do rizoma
seco ou dry finger. Nafase de moagem paraa
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- Regido Produtora de Urucum

Regitio Produtora de Cdrcuma

FIGURA 1 - Principais Regifes Produtoras de Urucum e Cdrcuma, Brasil, 1991.

Fonte: Dados bési cos da pesquisa.
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producdo de circuma em pd, o volume se reduz em
10%, ficando o p6 com 0,7% de umidade. Na india, 0
teor de umidade da clrcumaem p6 é de 0,1%, e esse €,
também, um dos fatores que confere étima qualidade a
matéria-prima originaria daquele pais.

Existem aguns entraves a expansdo da
cultura de ctrcumano Brasil. O primeiro diz respeito a
exportagdo do rizoma seco, cujo prego ainda ndo é
competitivo com o da India, principa produtor
mundia, que ja ocupa um lugar cativo no mercado de
commodities. Segundo os produtores, uma solucdo
para colocar o produto mais facilmente no mercado
externo é comercializar o corante extraido, naformade
curcumina. Dal decorre a necessidade de desen
volvimento de tecnologias de extracdo pelas indistrias.
Pelo menos uma empresa esta procurando desenvolver
€SSe Processo.

Para 0 mercado interno, 0 consumo ainda
nao é suficiente paraestimular plantios racionais.

5.1.3 - Cochonilha de cactus

Os principais produtores da cochonilha de
cactus, inssto utilizado como matéria-prima para a
extracd do corante carmim de cochonilha, estéo
localizados no Peru, no México e nas llhas Canérias,
onde o clima seco € propicio a sua reproduggo.

O Brasil, dada a proximidade do Peru, é
abastecido quase que totalmente com o carmim pro-
veniente desse pais, tendo importado cerca de 500 kg
em 1990.

Segundo as edatigicas da Associacion
Naciond de Colorantes Naturales (ANCN) do Peru, a
exportacdo de cochonilha (inssto dessecado), no ano
1990, foi de 200 toneladas ao preco médio FOB de
US$32,69/kg. Por outro lado, as exportagbes peruanas
do corante carmim de cochonilha, em 1990, foram de
200 tondladas, com preco médio FOB de US$162,-
52/kg. Dados recentes para 0 primeiro quadrimestre
de 1991 indicam quedas de preco FOB, sendo
US$20,67/kg para a cochonilha e US$124,41/kg para o
carmim.

Existe uma politica interna no sentido de
impor atas taxas para a exportacdo do corpo desseca
do do inseto, incentivando, assim, aindustrializacdo do
corante para exportacdo. Parte do aumento do volume
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exportado deve-se, também, a0 incremento da
demanda por corantes naturais. Ainda, segundo a
ANCN, esses incrementos na exportagéo do carmim de
cochonilha, mesmo que moderados, se devem a
agressividade das exportadoras que estéo introduzindo,
paulatinamente, esse produto no  mercado
internacional.

No Brasil, tentativas isoladas de reprodugéo
de cochonilha de cactus ndo obtiveram sucesso. Sua
reproducdo é dificil, pois necessita de clima proprio e
um cactus especifico e, por outro lado, ndo se tém
noticias de pesquisas que possam dar subsidios a0
desenvolvimento dessa atividade.

Outra fonte de matéria-prima para o carmim
esté localizada nas |lhas Canarias, sendo monopdlio da
empresaitaliana produtora do bitter CAMPARI.

5.1.4 - Paprica

A primeira &ea que se tem noticia de
producdo da variedade de piment8o, utilizado no
processamento da paprica no Brasil, esta situada na
regido de Paracatu, em Minas Gerais. S80 600 hectares
irrigados, explorados desde 1982 por uma mul-
tinacional, que j& esta iniciando outra &ea em
Petrolina (PE), aravés de contratos de compra com
pequencs produtores da referida variedade do pimen-
téo.

Essa producdo sera destinada ap processa
mento da péprica dessecada no pais, para depois sef,
praticamente, toda exportada. No Brasil, tem-se noticia
de que apenas uma indlstria em Santa Catarina estaria
produzindo corante de péprica para adicionar nos
embutidos que produz.

Apesar de a pdprica ser um condimento de
grande consumo em outros paises, no Brasil ela ainda
€ pouco utilizada, inclusive como corante, sendo que
nessa intengao Seu USo estd restrito a produtos carneos
ou salgadinhos (snacks).

5.1.5- Outros
N3O existe producdo de matéria-prima

destinada especificamente para a producdo dos
corantes naturais betanina da beterraba, hemoglobina,
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antocianina da casca de uva e clorofila, pelo fato de
que sdo utilizados em pequenas quantidades na
indlstria de dimentos.

Paraa produgdo da betanina, a matéria-pr-
ima é adquirida nas centrais de abastecimentos
(CEASAS). No Estado de Séo Paulo, a principa regido
produtora esta locdizada na DIRA de Sorocaba,
responsdvel por 69,1% da producdo em 1989,
destacando-se os municipios de | bitina e Piedade.

A antocianina ou enocianina da casca de uva
dificilmente é comercidizada, pois as préprias
vinicolas a utilizam na produgdo do vinho. Even-
tualmente, quando necessario, as indlstrias aimportam
daltdia

Para producdo da hemoglobina, a matéria-
prima é adquirida diretamente dos frigorificos.

5.2 - Producdo de Matéria-Prima para Corantes
Naturais no Estado de Sao Paulo

Resolveu-se utilizar a estrutura de levanta-
mento de previsio de safras do Ingtituto de Economia
Agricola(IEA) paralocalizar as regides e 0s municipios
produtores de matéria-prima para corantes naturais
utilizados na indistria de aimentos, partindo-se do
pressuposto de que o Estado de So Paulo €
atualmente, o maior produtor de urucum e, devido a
inexisténcia de dados a0 nivel deste estado no Anué&io
Edatistico do IBGE, mais detalhados sobre: urucum
(Bixa orellana L.), a circuma (Curcuma longaL.) e a
cochonilha de cactus (Dactylopius coccus C.).

Foi feita a escolha dessas trés matérias-pr-
imas para corantes porque, através de entrevistas com
indUstrias de corantes e da literatura pertinente, as
mesmas foram identificadas como as principais
processadas o Brasil.

O levantamento foi realizado em fevereiro de
1991 pelas Casas de Agricultura dos Municipios do
Edado de Sfo Paulo digtribuidas em dez Divisdes
Regionais Agricolas (DIRAS). Constatou-se, pelo
levantamento, ndo haver producdo de clrcuma e de
cochonilha de cactus no Estado. O plantio de urucum foi
informado nas DIRAS de Aracatuba, Marilia, Presidente
Prudente, Ribeiréo Preto, Sfo Jos2 do Rio Preto,
Registro e Sorocaba, num total de 801.447 pés em
producéo, 139.550 pés novos e com uma previsdo de
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1.445.530 quilogramas de semente de urucum a serem
produzidos nasafrade 1991 (Tabela3 e Figura 2).

Ribeiréo Preto é a principal DIRA produto-
ra, com 401.000 pés em producgdo e 62.800 pés novos,
estimando-se uma producdo de 839.000 kg de semente
de urucum, destacando-se 0s municipios de Cravinhos
eOrléndia

A segunda maior regido produtora é S&o
José do Rio Preto, com 252.997 pés em produgZo,
45,000 pés novos, e previsao de producdo de 344.030
kg de semente, sendo os municipios de Olimpia,
Planalto e Severinia os principais produtores.

A produtividade média da cultura do
urucum em S&0 Paulo é de 696 kg/ha, variando de
540 a 1.060 kg/ha. Essa produtividade é influenciada,
ano a ano, pelo mercado de urucum; quando ha
expectativas de bons precos, o produtor investe em
tratos culturais. A DIRA que apresenta melhor
rendimento € a de Ribeirdo Preto, com média de
1.060 kg de semente por hectare, considerando-se a
area de pés em producéo.

Existem problemas com relagdo a produti-
vidade na cultura do urucum. O principal deles diz
respeito a condugdo da cultura, pois o urucum, por
ser considerado uma planta ristica que ndo exige
tratos especiais, muitas vezes € tratada sem aguns
cuidados necessarios para a cangar bons rendimentos,
como: espacamento apropriado, reposicéo de pés que
falharam na &rea, podas ou desbastes, capinas, etc.

Também, em relacdo as variedades de uru-
cum que sdo exploradas, ndo existe a definicdo de
uma variedade e a denominagdo mais apropriada se-
ria a de cultivar. Conforme entrevistas realizadas
com produtores e técnicos ligados & produgédo de
urucum, a Unica variedade, pode-se dizer, mais defi-
nida, € a Cabeca-de-Moleque, mas, esta € inade-
quada ao cultivo comercial. Entdo, para evitar a
polinizagdo cruzada, os agricultores devem erradi-
c&ladacultura

O cultivar Peruana diz respeito ao formato
da cachopa, mais adongada, e também existem dificul-
dades em determinalo na cultura O que se tem
redizado em agumas plantagbes racionais € uma
selecdo massal das caracteristicas consideradas boas na
planta, como: quantidade de semente produzida por pé,
época de maturacdo, deiscéncia da cachopa (o ided é
que nd s dra no campo para ndo haver



TABELA 3 - Levantamento da Producgo de Urucum para Corante Natural, por Divisgo Regional Agricola
(DIRA) e Municipio, Estado de Séao Paulo, 1991

(continua)
Area  N°depés N°depés Producdo AreadaDIRA
DIRA eMunicipio total novos em esimada  efou Municipio
(ha) producdo  (kg) (ha)
Aracatuba 109,0 10.000 36.800 56.000 1.897.000
Guararapes 53,0 - 26.600 30.000 91.500
Andradina 14,0 - 4.000 14.000 101.000
Auriflama 30,0 10.000 - - 38.500
Alto Alegre 12,0 - 6.200 12.000 33.200
Marilia 1375 2.450 56.650 71.500 1.905.200
Sta C. do Rio Pardo 30,0 - 15.000 22.500 135.800
Bernardino de Campos 15,0 - 8.000 24.000 25.500
Oleo 6,0 950 - - 18.800
Marilia 30 500 1.000 3.000 119.400
Echapora 6,0 - 2.650 7.000 53.600
Alvinlandia 25 1.000 - - 8.900
Garca 75,0 - 30.000 15.000 55.400
Presidente Prudente 145,0 6.800 54.000 135.000 2.470.100
Rindpolis 5,0 5.000 - - 37.400
Marigpolis 50 1.800 - - 10.200
Monte Castelo 35,0 - 14.000 35.000 27.500
Tupi Paulista 100,00 - 40.000 100.000 25.600
Registro 1,0 500 - - 2.146.000
Sete Barras 1,0 500 - - 104.000

Fonte: Elaborada a partir de dados bésicos do levantamento subjetivo redizado em fevereiro, através dos
questionarios de previsio de safras, pelo Instituto de Economia Agricola e Coordenadoria de
AssisténciaTécnicalntegral.
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TABELA 3 - Levantamento da Produc&o de Urucum para Corante Natural, por Divisdo Regional Agricola
(DIRA) e Municipio, Estado de Séao Paulo, 1991

(conclusio)
Areatotd N°depés N°depés Producdo  AreadaDIRA eou
DIRA e Municipio (ha) novos em estimada Municipio
producéo (ka) (ha)
Ribeirdo Preto 915,0 62.800  401.000 839.000 3.662.500
Ribeirdo Preto 9,6 4.800 - - 105.700
Cajuru 34,0 5.000 3.000 10.000 79.600
Cravinhos 250,0 25.000 100.000 230.000 31.300
Sdes Oliveira 484 - 30.000 15.000 29.300
SerraAzul 44 - 20.000 40.000 27.900
Sta. Rosa do Viterbo 66,6 - 30.000 69.000 28.900
Orlandia 200,0 - 100.000 230.000 30.500
Monte Azul Paulista 66,6 - 30.000 69.000 25.100
Colina 106,6 - 48.000 96.000 41.800
Guaira 4.4 - 20.000 40.000 120.100
Franca 4.4 - 20.000 40.000 59.000
S50 José do Rio Preto 738,5 45000  252.997 344.030 2.697.200
Olimpia 180,0 - 90.000 180.000 78.500
Severinia 156,0 - 31.527 44.150 14.100
OndaVerde 60,0 - 6.000 7.000 21.900
Novo Horizonte 26,0 - 13.000 22.500 91.800
Palmeirad'Oeste 40 - 3.500 1.500 30.300
José Bonifécio 28,0 - 19.400 5.880 104.700
Unido Paulista 88,8 35.000 - - 6.000
Plandto 160,0 10.000 35.000 50.000 59.700
Mirassol 13,0 - 5.000 6.000 23.800
Jaci 10,0 - 40.000 8.000 14.600
Tabapua 12,7 - 9.570 19.000 47.400
Sorocaba 28,2 12.000 0 0 3.460.800
Bofete 3,0 1.500 - - 65.600
Arandu 25,2 10.500 - - 25.300

Total 2.074,2 139.550  801.447 1.445.530 -

Fonte: Elaborada a partir de dados bésicos do levantamento subjetivo redlizado em fevereiro, através
dos questionarios de previsdo de safras, pelo Instituto de Economia Agricola e Coordenadoria
deAssisténcia TécnicaIntegral.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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perda de semente), teor do principio ativo na semente,
resposta a adubacao, etc.

Apesar da auséncia de pesquisas cientificas
mais conclusivas na area de melhoramento genético de
variedades do urucum, os técnicos e produtores citam
0s seguintes cultivares como sendo encontrados no
Estado de S&o Paulo: Peruana, Pigba Vermelha e Piaba
Verde.

Observou-se, também, empiricamente a
exigténcia da influéncia climaica na qualidade das
sementes, sendo que as regides menos quentes
produzem sementes com maior teor do principio ativo.
Como exemplo, pode-se citar 0 municipio de
Cravinhos, onde existe um microclima de serra numa
regido quente como a de Ribeirdo Preto. Nesse
microclima, as sementes chegam a apresentar 3,0% de
teor do principio ativo. Naregido de Olimpia, €las tém
apresentado teores de 2,5% a 2,7%.

Em termos de pragas e doengas, quase ndo
surgem em intensidade muito grande nas culturas, e
apenas 0 oidio (fungo) pode eventuamente causar
problemas. Mas, seu tratamento ndo é preventivo,
apenas uma ou duas pulverizagbes com fungicida
guando aparece adoenca.

Os dados do IBGE até 1986 ndo indicavam
a presenca da cultura do urucum em Sao Paulo. Porém,
com a dta do preco do corante em 1986, véarios
plantios foram iniciados. Tanto que, em 1988, dados
preliminares do proprio IBGE indicavam a existéncia
de 1.038.535 pés novos e 683.065 pés em producéo
numa area de 3.489,5 hectares. A flutuagdo na
producdo nos Ultimaos anos indica arapidez de resposta
do produtor com relacdo aos precos do mercado, pois o
custo do plantio ndo é ato e aculturaé de f&cil trato.

No entanto, o mercado interno do urucum é,
de maneira gerd, determinado pela indlstria
moageiramisturadeira de colorau, cujo processo é
muito smples e ndo é exigente quanto a qualidade da
matéria-prima. 1sso implica numa produgdo agricola
sem a preocupacdo em investir na qudidade da
semente produzida.

Mesmo 0 mercado interno para corantes de
urucum nd possui grandes niveis de exigéncia
Restringe-se ap ramo de sasicharia e massas aimen-
ticias, atendido por pequenas e médias empresas
nacionais, espahadas pelo interior de Sdo Paulo.

Devido a restricdo do mercado interno no
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consumo do corante de urucum, a opcdo de expansio
para a producdo agricola seria 0 mercado externo.
Porém, para se obter semente com qualidade compe-
titiva nesse mercado, exige-se uma variedade com ato
teor de principio ativo do corante.

5.3 - Producdo de Urucum no Estado da Paraiba

O Estado da Paraiba, juntamente com o
Estado de Minas Gerais, foram os principais produto-
res de urucum até 1989, quando Séo Paulo se torna o
principd produtor, tendo apresentado evolugdo
crescente na sua producdo até entdo. Em 1989, a
producdo de urucum na Paraiba, segundo dados da
EMATER - PB, correspondia a 1.418 toneladas em
onze municipios (Tabela 4).

A area principal e secundaria da producdo
de urucum na Paraiba esté locdlizada ao nordeste do
Estado (Figura 3). A produtividade média é de 766 kg
por hectare, variando de 600 a 800 kg. O plantio de
urucum nesse Estado é redizado por pequenos
produtores sendo que, segundo a EMATER em
pesquisa redizada em 1987 (BATISTA; SANTOS,
BARBOSA, 1991), 88,6% dos plantios apresentam
areas inferiores a dois hectares. Quanto a forma de
exploragdo das areas, 87% se congtituem em proprie-
tarios e 13% em arrendat&rios e outras formas. No
entanto, possui importancia na composicéo da renda
desses agricultores que também plantam para subsis-
téncia o feijdo, amandioca, o milho e o caju.

A comercidizacdo do urucum é redizada
em peguenas quantidades nas feiras livres em cidades
vizinhas a Guarabira, ou com intermedidrios, ou coo-
perativas. Na regido existem duas cooperativas que
comercidizam o urucum: a Cooperativa Mista dos
Plantadores de Urucum (COPLANTA), em Guarabira;
e a Cooperativa Mista de Produtores, em Pirpirituba.

O produtor da regido de Guarabira, no
entanto, ndo consegue sobreviver com uma area so de
urucum, pois um dos maiores entraves para 0 de-
senvolvimento da cultura tem sido a falta de acesso a
mel hores condi¢Bes de comercidizacdo do produto. Os
agricultores sGo muito pouco organizados, e mesmo a
COPLANTA, que detém a comercializacdo do urucum
na regido, juntamente com uma grande indistria de
adimentos, nem sempre  consegue  manter
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TABELA 4 - Areae ProducZo de Urucum, por Municipio, Estado da Paraiba, 1989

Municipio Area(ha) ProducZo (t)
Pirpirituba 480 480
Pildezinhos 600 384
Belém 150 90
Aracagi 110 88
Duas Estradas 105 84
Lagoa de Dentro 105 84
Pildes 120 72
Guarabira 50 40
SerradaRaiz 50 40
Jacarall 40 32
Serraria 40 24
Totd 1.850 1418

Fonte: EMATER-PB (1990).

0s pregos aum nivel razoavel para os produtores.

Em face da perspectiva de incremento na
demanda do urucum o0s comerciantes da regido
induziram muitos produtores a aumentarem sua area
plantada com urucum, resultando na safra de 1988/89
0 boom da producdo, inclusive em Sao Paulo. Com o
aumento da oferta os pregos cairam vertiginosamente,
desanimando os produtores que, Nos anos posteriores,
arrancaram 0s pés de urucum e os substituiram por
outros plantios. Atuamente, estimase que a éarea
plantada de urucum na Paraiba foi reduzida em 70%,
retornando ao nivel de 1987, mas ndo foi possivel
confirmar esse dado para 0 ano de 1990.

No periodo de entressafra ou quando o0s
precos na regido estdo muito atos, a indistria de
colorau, muitas vezes, pode importar a semente de
outras regifes.

Existe, também, o sistema de adiantamento
de dinheiro na entressafra para os produtores (en-
costo), fornecido por aguns intermedid&ios ou
cooperativas. Mas, € possivel que pregudique o
produtor, pois na hora do acerto de contas do desconto
na folha de adiantamento, o preco do urucum € sempre
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rebaixado, degando-se grande oferta de sementes na
regido.

O beneficiamento é redlizado pelo préprio
produtor e a prética mais comum € através do bati-
mento continuo dos cachos utilizando-se de um pedaco
de pau, até que as sementes sgam liberadas das
capsulas. Essa operacdo é realizada em um terreiro ao
relento, geramente cimentado, onde os cachos sdo
colocados para secar ap6s a colheita. Nesse tipo de
operacdo, além de demorado, perde-se muito o teor do
principio aivo do corante nas sementes que, na
Paraiba, se encontraem torno de 2,2% a 2,5%.

Uma opcdo de beneficiamento que vem
sendo adotada pelas associagBes de produtores e foi
introduzida pela EMATER - PB, é a Utilizacdo de uma
adaptacdo de rodetes de casa de farinha. Consiste em
se adaptar um funil de madeira de formato retangular
sobre uma caixa de madeira a qual tem acoplado, no
seu interior, 0 rodete adaptado e acionado por motor
elétrico ou diesd. As principais vantagens dessa
méguina sdo sua facilidade no uso e mobilidade, pois
ela pode percorrer as comunidades rurais para o
beneficiamento no proprio sitio e s
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FIGURA 3 - Regi&o Produtora de Urucum no Estado da Paraiba.

Fonte: BATISTA (1988).
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rendimento é de 1.200 kg de sementes beneficiadas
por hora, ndo danificando as sementes. Manua mente,
0 processo de beneficiamento seria de 5 kg de semente
por hora, com sérios preuizos ao rendimento do
corante nas sementes.

No periodo de formagdo da lavoura do
urucum o produtor, geralmente, faz cultivos consor-
ciados, plantando entre as linhas do urucum culturas
anuais como o feijéo, o milho e a mandioca. Essa pr&
tica possibilita a0 pequeno agricultor auferir renda
durante o periodo em que o urucum ainda ndo tem uma
producdo economicamente rentavel, o que normal-
mente acontece a partir do terceiro ano de plantio.

As pragas e doencas ocorrem eventua mente
na cultura do urucum na Paraiba. H& casos isolados de
aague de perceveio, praga vulgarmente conhecida por
"chupd@o do acafréo”, responsavel pelo murchamento
do fruto; ou a ocorréncia de um fungo (oidio) que
recobre as folhas com uma goma esbranquigada.

Os cultivares de urucum encontrados nos
plantios da Paraiba so: Casca Verde, Casca Vermelha,
Gdego e Bico de Cadango. Desses, os que tém melhor
aceitacdo no mercado sdo os cultivares Casca Verde e
Casca Vermelha, que possuem maior teor do principio
ativo de corante nas sementes.

Para o produtor de urucum da Paraiba, a
caracteristica que mais interessaria num melhoramento
genético seria 0 amadurecimento dos cachos uma vez
S0 durante o ano. Atualmente, sfo readlizadas de trés a
quatro colheitas por safra do urucum, consumindo
mao-de-obra muitas vezes necessaria a outras
atividades agricolas.

6 - COMERCIALIZACAO DA MATERIA-PRI-
MA PARA CORANTESNATURAIS
As principais matérias-primas agricolas
destinadas a producdo de corantes naturais e que
passam por fluxo de comercidizacdo no Brasil sfo a
semente beneficiada de urucum e araiz desidratada de
cdrcuma.

6.1 - Urucum

Existem especificidades regionais no fluxo
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de comercidizagdo do urucum, que serdo aqui
analisadas nos dois principais Estados produtores: So
Paulo e Paraiba.

No Estado de S&o Paulo, principa produtor
na Regido Sudeste, dada a forte concentracéo de indls-
trias processadoras de corantes, verificase um fluxo-
grama de comercializago para a semente de urucum no
qual o produtor tem como opgdo mais importante a
venda direta paraaindistria de corante (Figura 4).

Em dguns casos existe um sistema de
fornecimento exclusivo que ndo passa, necessaria
mente, por uma operagéo de venda. A venda a um
intermedidario loca que, por sua vez, podera comer-
cidizar a semente com a inddstria ou com interme-
didrios de outras regides ou, ainda, a exportacdo, cujo
mercado atualmente tem mostrado tendéncia de
decréscimo, apresentam-se como opgdes secundarias.

Muitas vezes, a indlstria se vé obrigada a
adquirir sementes de outras regides porque, ou a oferta
locd é insuficiente, ou a qualidade da semente ndo
atinge o padrd minimo exigido para um proces
samento economicamente viavel.

A rdagdo entre a indUstria e o produtor
poderia ser gprimorada por uma regulamentacdo do
preco de acordo com o teor de bixina na semente, esta
bel ecendo-se tipos de sementes, conforme o padréo de
qudidade. Isso disciplinaria a destinacdo, por tipo de
semente, a0 consumo da indlstria de corante ou ao de
colorau.

O mercado internacional de semente de
urucum, liderado pelo Peru e Quénia, € o grande
formador de prego, mas a oferta e demanda no
mercado interno também influenciam os pregos,
principamente, devido a oferta sazonal da semente.

Em 1986, ocorreu uma dta de preco
artificial no mercado internacional com a retencdo do
produto pelo Peru, que participa com parcela signifi-
cativa neste mercado. Essa alta de prego, que atingiu
cerca de US$2,00/kg, teve reflexos no Brasll, cujos
produtores rurais estimulados a plantar 0 "ouro
vermelho" o fizeram sem nenhuma ou pouca orienta-
¢80 e sem conhecimento das exigéncias externas.
SituagBes externas como essas indicam que, apesar de
0 Brasil ser ainda um iniciante neste mercado, 0s
precos internacionais participam em certo grau na
formacdo dos pregos internos, visto que 0s precos séo
cotados na moeda americana
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FIGURA 4 - Fluxograma de Comercializacdo paraa Semente do Urucum, Estado de S&o Paulo.

Fonte: Dados basicos da pesquisa.
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No Estado da Paraiba, a producdo de
urucum é totalmente realizada por pequenos produ-
tores que comercidizam a semente em pequenas
quantidades nas feiras-livres, com intermediérios, com
cooperativas ou, mesmo, diretamente com a indUstria
de colorau.

Basicamente, devido a0 mercado ser
definido pela demanda da indistria do colorau no
Nordeste, produto amplamente consumido na regido,
0s precos sdo formados com menor influéncia do
mercado internaciona ou das indlstrias de corante da
Regido Sudeste. Pode-se inferir que a rede local de
informactes sobre a quantidade disponivel de maté-
ria-prima nos armazéns, naindlstria e, mesmo, com os
produtores, é bastante €ficiente e o preco é formado,
principdmente, a partir dosleildes nasfeiras- livres.

Por outro lado, existe um fluxo de comer-
cidizacdo de semente de urucum entre as Regibes
Nordeste e Sudeste e, mesmo, para a exportagéo
(Figura 5). Esses canais de comercializacdo também
influenciam na formacéo do prego a nivel local mas,
devido a0 grande volume de urucum destinado ao
processamento do colorau, provavelmente ndo sdo
determinantes na formag&o do prego.

Pode-se andlisar os precos recebidos pelo
urucum pelos cooperados da Cooperativa dos Planta
dores de Urucum de Guarabira (COPLANTA), nos
dois Ultimos anos.

Comparativamente & variagido do indice
Gerd de Pregos (IGP) da Fundagdo Getllio Vargas, os
precos do urucum a partir da entressafra de 1990
sempre se apresentaram acima dos outros precos da
economia medidos por aquele indice. No periodo an-
terior a fevereiro de 1990, os pregos estiveram muito
baixos, refletindo o periodo de crise na comercia
lizac8o do urucum por excesso de oferta (Tabela ).

6.2 - Clrcuma

A comercidlizacdo da raiz desidratada da
clrcuma vem sendo realizada apenas em uma regido
do Mato Grosso. As firmas que conduzem a inter-
mediacd0 com os produtores ou com 0s extrativistas
s30 indUstrias que processam a cdrcuma em pd em S50
Paulo e, dlgumas delas, também possuem sua prépria
producdo. Entre estas, ha uma com o cultivo préprio da
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curcuma que faz contrato verbal de compra com cerca
de 50 produtores da regido, os quais recebem a
semente (rizoma) e o preparo do solo para o plantio e
na fase de secagem da raiz recebem orientacdo técnica
daempresa.

7 - CARACTERIZACAO DAS EMPRESAS DE
CORANTES

Este capitulo tem como objetivo obter um
conhecimento mais amplo das empresas que atuam no
ramo de corantes naturais, atificiais e sintéticos
idénticos aos naturais.

7.1 - Empresasde Corantes Naturais

O processamento de corantes naturais, no
Brasil, € uma atividade que vem sendo desenvolvida ha
adgumas décadas. A pesquisa apurou que existe
empresa que atua no mercado processando corante
desde o finad da década de 40. A segunda empresa
mais antiga iniciou suas atividades em 1956, j& pro-
cessando o corante de urucum. Das empresas entre-
vistadas 66% iniciaram suas aividades em periodo
anterior a1980.

Quanto alocalizacdo das empresas entrevis-
tadas, nove estdo no municipio de Sdo Paulo, uma no
municipio de Olimpia, uma no municipio de Valinhos
e umano Estado do Rio de Janeiro, mas com escritdrio
em S80 Paulo. Portanto, 92% dos estabelecimentos
produtores de corantes naturais estéo concentrados no
Estado de S8o Paulo o que se judtifica, em parte, pela
proximidade do parque daindUstria de alimentos.

Das doze empresas, duas S0 pequenas, hove
médias e uma grande, predominando as medias empre-
sas, que perfazem 75% dos estabel ecimentos entrevis-
tados. A classificag8o foi fornecida pela propriaempre-
s, levando em conta o seu faturamento e a participa-
¢80 da area de corantes naempresa. A participacdo dos
corantes no faturamento total das empresas variou
muito, pois algumas empresas apresentaram taxas de
5% a 10% e outras de até 70% do seu faturamento,
dependendo da diversidade
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FIGURA 5 - FHluxograma de Comercializaggo paraa Semente do Urucum, Estado da Paraiba.

Fonte: Dados bésicos da pesquisa.
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TABELA 5 - Pregos de Semente de Urucum Recebidos pelos Produtores Associados a COPLANTA, Estado da

Paraiba, 1989-1991

Variagcdo dos precos nos
Data Cr$/kg de semente periodos de safrae de Variagao do IGP-FGV
entressafra nos periodos
(%) (%)
02/09/89 1,00
29/01/90 2,20 (safra) 120 418
12/02/90 3,78
21/02/90 4,00
24/02/90 10,00
01/03/90 11,00
02/03/90 5,00
21/04/90 12,00
16/06/90 25,00
10/08/90 50,00 (entressafra) 1.223 207
10/11/90 60,00
21/11/90 65,00
24/11/90 80,00
05/12/90 112,00
07/12/90 118,00
30/01/91 135,00 (safra) 55,5 40
05/02/91 150,00
08/03/91 160,00
12/04/91 280,00 (entressafra) 87 17

Fonte: Cooperativa Mista dos Plantadores de Urucum (COPLANTA) para os pregos e Fundagdo Getllio Vargas
para o indice Geral de Precos - Disponibilidade Interna.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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de produtos.

No que se refere a origem do capita das
empresas, constatou-se predominancia de empresas de
capital nacional, pois das doze empresas somente duas
s80 de capita estrangeiro, sendo uma dinamarquesa e
aoutra anglo-holandesa.

Quanto ao tipo de produto, a pesquisa
indicou que a maioria das empresas, ou sgja, 83% além
de produzirem corantes, processam, também, outros
insumos utilizados pela indUstria de alimentos como:
enzimas, aditivos, O&leos essenciais, produtos
desidratados e liofilizados, fermentos e aromas. 1sso
implica em uma grande diversificaco por parte das
empresas, que procuram trabalhar com "pacotes’ de
insumos utilizados no processamento dos alimentos.

Com relagdo as atividades das empresss,
existem cinco que processam somente um tipo de
corante, sendo que quatro processam o urucum e uma
processa a cdrcuma, todas de capital naciond (Tabela
6). Existe uma empresa que ndo processa corantes,
apenas importa o carmim de cochonilha para atender o
mercado interno.

As quatro empresas que processam Varios
corantes produzem o extrato de urucum, a clrcumaem
pé e o caamim. Uma, aém de processar os trés
corantes, produz também o corante de beterraba e a
hemoglobina em pouca quantidade. Essas empreses,
gerdmente, a pedido dos clientes, redizam misturas
com corantes como: urucum e clrcuma, e urucum e

carmim, entre outras. As duas empresas que processam
e importam vérios tipos de corantes sdo de capital
estrangeiro, sendo que uma empresa produz somente o
extrato de urucum e importa os demais corantes de
suas filiais locdizadas em diferentes paises. Outra
empresa processa o carmim liquido e importa os outros
corantes, acrescentando a esses algumeas variactes para
atender a demanda interna. Portanto, verifica-se que as
empresas estrangeiras colocam no mercado interno
Véarios tipos de corantes naturais, mas, a maioria ndo é
produzida no pais.

Quanto a procedéncia dos corantes impor-
tados pelas duas empresas estrangeiras, tem-se que o
corante de antocianina colocado no mercado interno é
produzido naltdlia e quanto aos demais, cada empresa
importa de diferentes paises (Tabela 7).

Os dados levantados durante a pesquisa
indicam, também, que as empresas de corantes naturais
apresentam certo grau de verticdizaco, pois 41% das
empresas entrevistadas desempenham vérias atividades
que compreendem desde a produgéo da matéria-prima
até a exportacdo do produto final. Duas empresas de
capitd nacional, adém de processarem o corante,
produzem sua propria matéria-prima (Tabela 8). Uma
das empresas de capitd edrangeiro produz a
matéria-prima, processa, importa e exporta e a outra
empresa processa, importa e exporta.

Nesse setor, desde 1987, foi criada uma
associacdo entre uma das empresas de capital nacio-

TABELA 6 - Tipo de Atividade da Empresa com Corante, Segundo a Origem do Capital, Brasil, 1990-91

Atividade Naciona Estrangeira Tota
Processa um corante 5 - 5
Processa vérios corantes 4 - 4
Importa um corante 1 - 1
Importa vérios corantes - 2 2
Total 10 2 12

Fonte: Elaborada a partir de dados basi cos da pesquisa.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 7 - Procedéncia dos Corantes Naturais |mportados, Segundo duas Empresas Estrangeiras, Brasil, 1990-

Corante = Empresa 1l Empresa 2
Curcumina Dinamarca india
Antocianina Itdia
Beterraba Franca -
Clorofila Alemanha Espanha
Oleo de pgprica Argentina Espanha
Carmim Argentina -

Fonte: Elaborada a partir de dados basi cos da pesquisa.

TABELA 8 - Tipos de Atividades das Empresas de Corantes Naturais, Segundo a Origem do Capital, Brasil 1990-

91

Tipo de atividade

Naciond Estrangeira Totd

Producso /processamento

Processamento

Producso /processamento/exportacio

Produt;énll processamento/importagao/exportagao
Processamento/importagao/exportagéo
Importacdo

B R RN
PR NP ON

Total

N[ Rk

'‘Referesea producéo damatéria-prima.

Fonte: Elaborada a partir de dados basicos da pesquisa.

nal, produtora de corante de urucum, e uma das
empresas estrangeiras. A associacdo dessas duas
empresas ocorreu da seguinte maneira: a empresa
multinacional repassou a tecnologia do processamento
da bixina e norbixina em pé ao fabricante naciond e
esse se comprometeu a entregar toda a sua producéo a
empresa estrangeira para colocar o produto fina no
mercado externo. O fabricante s6 podera vender o
produto a terceiros com autorizacdo da empresa que
passou a tecnologia Além disso, essa empresa
continua dando assisténcia técnica para o fabricante, a
fim de obter um produto de melhor qualidade, ou sgia,
com maior competitividade no mercado externo.

Com relagdo a0 mercado de corantes
naturais, dos doze estabelecimentos entrevistados,
onze processam e comercializam seus produtos no

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.

mercado interno, atendendo quase todos os estados
brasileiros. Existem quatro empresas que exportam
corantes naturais, sendo duas de capital estrangeiro e
duas de capital nacional. Ha uma empresa de capita
nacional que exporta a clrcuma, na forma de dry
finger, utilizada como matéria-prima em outros
paises.

Grande parte das empresas entrevistadas ja
tentaram colocar seus produtos no mercado externo,
Sem MUIto SUCESSD, Uma Vez que Seus pregos sao
pouco competitivos e a qudidade ndo aende aos
padrfes. Entretanto, € consenso por parte das empresas
a importancia do mercado externo, principamente,
para o corante de urucum. Segundo as empresas, 0O
mercado interno é estavel e apresenta um crescimento
bastante lento e, aproximadamente, 70% s&o atendidos
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pelas empresas de capita estrangeiro.

Andlisando a tecnologia de processamento
dos corantes, com exce¢do das duas empresas estran-
geiras que trouxeram suas tecnologias, as demais
empresas, todas eélas de capita nacional, desenvol-
veram suas proprias tecnologias. Segundo as empresas,
0s corantes de urucum apresentam, ainda, baixo teor
de bixina, 0 que esta relacionado a tecnologia de
fabricagéo e a qualidade da matéria-prima.

Quanto aos outros corantes, gpenas uma
empresa esta tentando extrair a curcuminag, com 93% a
95% de pureza. Atuamente, € encontrado no mercado
apenas a curcuma em pd. Com relagdo ao carmim de
cochonilha, as empresas geralmente importam a
matéria-prima dessecada ou o préprio carmim, sendo
gue esse pode apresentar aguma manipulagéo antes de
ser colocado no mercado interno. Das empresas
entrevistadas, 60% possuem centros de deserwvol-
vimento de produtos e pesquisa.

7.2 - Empresasde CorantesArtificiais

No Brasil, atudmente, ndo existe empresa
processadora de corantes artificiais. A Unica empresa
que antes produzia corante artificia saiu do mercado
devido a pouca demanda existente no mercado interno.

S0 poucas as empresas que comercializam
0s corantes artificiais. Durante a pesquisa, procurou-se
entrar em contato com o maior nimero possivel dessas
empresas. Foram entrevistadas seis empresas, sendo
cinco de capitd nacional e apenas uma de capital
estrangeiro. Todas estéo localizadas no municipio de
S&0 Paulo.

Quanto a0 tamanho, cinco empresas se
classificaram como de pequeno porte e uma de médio
porte. HA uma empresa que atua, simultaneamente,
com corantes artificiais e naturais.

A maioria das empresas entrevistadas comer-
cidiza vérios produtos quimicos utilizados na indlstria
de dimentos. A area de corantes é aendida através de
importacdes, de procedéncias diversas (Tabela 9).

Ao s andisar os dados, verificase uma
tendéncia de as empresas concentrarem suas impor-
tacBes em determinados paises, pois quatro das seis
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empresas entrevistadas importam 0s corantes de
apenas um pais.

Atudmente, as cotas de importagbes das
empresas estéo liberadas e os corantes comercidizados
s80 somente aquel es permitidos na legid acéo.

Algumas empresas possuem laboratorios
quimicos para andisarem os produtos importados e
efetuarem as misturas dos corantes. A maior parte das
empresas de aimentos, principalmente as de grande
porte, importam seus préprios corantes e realizam as
misturas de acordo com suas necessidades.

Segundo as empresas entrevistadas, a maior
demanda por corantes artificials vem da indUstria de
adimentos, seguindo-se a indistria de bebidas, a
indUstria farmacéutica e de cosméticos.

Na indistria de aimentos, os principais
consumidores de corantes artificiais so as indUstrias
de balas, biscoitos, gelatinas e refrescos.

7.3 - Empresasde Corantes Sintéticos | dénticos
aos Naturais

No Brasil, ndo ha empresas que processam
corantes sint&icos idénticos aos naturais. Os corantes
desse grupo consumidos internamente sdo todos
importados, com poucas empresas atuando nessa area,
sendo que uma empresa, de capital suico, praticamente
monopoliza a comercidizacdo desses corantes no
mercado interno. Essa empresa, considerada de grande
porte, esta localizada na cidade de S&o Paulo e fornece
insumos para varios ramos da indUstria de transforma-
¢&80. No setor dimenticio, atua na &rea de vitaminas e
pré-vitaminas, corantes e antioxidantes, que participa
com 10% a 15% no faturamento total da empresa.

Quanto aos corantes, a empresa comercia-
liza principalmente beta-caroteno, apo-carotenol e
cantaxantina. Esses produtos sdo importados da Suica,
Alemanha e Inglaterra e sdo colocados, praticamente,
em todos os estados do Bresil.

Segundo essa empresa, 0 maior consumidor
de beta-caroteno é a indUstria de margarina que
consome aproximadamente 30% de suas vendas, vindo
a seguir a indistria de massas dimenticias com
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TABELA 9 - Procedéncia das Importagdes de Corantes Artificiais, Segundo as Empresas, Brasil, 1990-91

Procedéncia Empresa

A B C D E F
Alemanha - - - - X -
Estados Unidos X - - X - -
Holanda X - X - - -
Inglaterra X - - - - X
Japéo - X - - - X
Totd de paises 3 1 1 1 1 2

Fonte: Elaborada a partir de dados basi cos da pesquisa.
taxas de 10% a 30%. Quanto ao apo-carotenol sfo as mais barato.

indigtrias de bebidas, sucos e laticinios as maiores
consumidoras e no caso da cantaxantina sfo as
indUstrias de molhos, sopas e confeitarias.

A tecnologia de processamento dos corantes
sintéticos idénticos aos naturais € pouco conhecida,
pois as empresas que atuam nessa area nao divulgam
dados a respeito da fabricacdo dos corantes.

Uma das vantagens desses corantes é que
atuam, também, como proé-vitamina A nos alimentos.
Apresentam pregos bem mais elevados que os corantes
naturais e concorrem diretamente com os corantes de
urucum e circuma. Atualmente, varias empresas de
alimentos tém realizado misturas do beta-caroteno com
corantes de urucum.

7.4 - A Indistria do Colorau no Nordeste

O colorau é um dos principais condimentos
utilizados na culindria nordestina. Apesar de ser
conhecido como condimento, sua funcéo € de corante
para os dimentos preparados com 0 mesmo, como
carnes, massas € sopas, subgtituindo a massa de
tomate. Segundo os consumidores de colorau, aém da
coloracdo que ele proporciona aos alimentos, ndo
possui 0 sabor acentuado da massa de tomate e € muito
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Apesar de o colorau ndo ser utilizado como
ingrediente ou aditivo naindUstria de alimentos, possui
um mercado cativo na regido nordestina para consumo
doméstico e estimarse que €la consuma em torno de
mil toneladas de colorau por més, produzidas ndo
somente em Campina Grande, na Paraiba, como em
outros estados do Nordeste. O seu processamento é
realizado por varias indistrias de aimentos, e por
pequenas moageiras-misturadoras distribui-das pela
regi&o.

No caso dessas Ultimas, o que lhes d&
sustentacdo é a venda a grand nas feiras-livres, pois a
embalagem pléstica pode representar até 60% do preco
total do quilograma de colorau embaado, aém de
exigir um investimento muito grande na aquisicdo de
uma maguina automética de embalar. Por outro lado, o
produto a granel restringe 0 mercado, pois O
consumidor prefere o produto embalado que, também,
poderia ser distribuido no pequeno comércio vargista
e em supermercados, 0 que contribuiria para a
ampliacdo do mercado consumidor.

Na Paraiba, estima-se que 0 municipio de
Campina Grande, onde se encontra esse tipo de
moageira - misturadora de colorau, existam dez
fébricas produzindo de 10 a 15 toneladas de colorau
por més, cada uma.
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A Unica empresa de grande porte situada em
Campina Grande, a produzir o colorau, € umaindistria
de alimentos populares que, entre outros, produz um
tipo de farinha de milho flocada com tecnologia deméa
e canjica pré-cozida. O colorau é produzido em duas
versdes. uma, em que processa 0 colorau moendo a
semente de urucum e misturando ao fuba de milho; e
outra em que, apds a extragdo do corante, separa a
semente de urucum resultando num produto mais
refinado.

A producdo de colorau dessa grande empre-
sa é de 300 toneladas por més, com expectativa de
expansdo do mercado para a versdo mais refinada do
produto. Para a indlstria, o faturamento com os
colorificos representa 10% do total da empresa, sendo
gue a rede de distribuicdo do produto, ja embalado em
porgdes de uso casairo (50 g e 100 g), € muito ampla.
A propria indUstria possui uma frota que distribui seus
produtos por todo o Nordeste, com a preocupagéo de
renovalos nas praeleiras dos empdrios e
supermercados, com periodicidade regular, para que se
mantenham em boas condi¢Bes de uso.

Segundo informagBes recebidas daguela
indistria, em fevereiro de 1990, as participacOes das
fases de fabricacéo do colorau no custo total foram:
15,5% para 0 processo, incluindo-se a mao-de-obra;
54,2% para a matéria-prima; e 30,3% para a embaa
gem. Essa composicdo pode variar bastante ao longo
do ano, dependendo dos precos relativos da matéria-
prima e, mesmo, do teor de corante e do teor de
umidade da semente de urucum, que deve estar em
torno de 14%. Esses faores fizeram com que, por
exemplo, a participagdo do custo do urucum na
fabricagdo do colorau variasse de 19% em marco a
24% em abril. Em termos de volume da matériaprima,
a quantidade média de semente de urucum utilizada no
processo varia de 14% a 12%.

7.5 - Niveis de Atuagéo das Industrias no Setor de
Corantes

A atuagdo da indlstria a nivel de processa-
mento de corantes para 0 setor dimenticio no Brasil se
restringe & producdo de corantes naturais. Uma Unica
indUstria que processava corante artificial se retirou do
mercado, pois esse se gpresenta estacionado para 0s
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corantes artificiais e percebe-se um processo de
substituigéo por corante de origem natura. Existe a
ressllva de que grandes indlstrias de aimentos
possam importar 0 corante artificial diretamente.
Apesar de ndo ter sido possivel quantificar a taxa de
crescimento do consumo de corante atificia, as
empresas importadoras alegam que nos Ultimos cinco
anos 0 mercado vem se mantendo estavel.

Como o corante artificid € um produto de
alta tecnologia de quimica fina, o investimento seria
invidvel para aindustria local, nd compensando num
mercado que ndo apresenta evolucéo.

Por outro lado, existe uma expectativa,
entre as empresas que atuam no setor de corantes
naturais, de que ndo somente 0 mercado interno como o
mercado externo se mosirem receptivos ao consumo
desses produtos. Isto tem levado as empresas a
investirem na busca de tecnologias de processamento e,
também, nas técnicas de producdo da matéria-prima.

Dada a variedade de produtos que se pode
obter e que envolvem niveis diferenciados de tecnolo-
gia, as empresas que processam 0s corantes podem ser
pequenas e médias de capitad naciona, utilizando
tecnologias mais smples desenvolvidas na prépria
indlstria; ou empresas médias que se utilizam de
tecnologias mais sofisticadas, muitas vezes importa-
das. Aquelas que conseguem colocar o produto no
mercado externo sdo de capital estrangeiro e exportam
para as proprias matrizes (Tabela 10).

Em sintese, as empresas que conseguem
atuar nos vérios niveis da cadeia de producdo e
comercidizacdo de corantes, sd0 aquelas que perten-
cem ao segundo tipo acimarel acionado.

O bom desempenho no processamento do
corante também exige que a matéria-prima possua um
determinado padrdo de qualidade, que nem sempre é
conseguido no mercado. Esse é um dos fatores que
leva a empresa a entrar na producdo agricola de sua
prépria matéria-prima. Outras formas de garantir a
qualidade e o fornecimento da matéria-prima sdo: o
contrato, mesmo que verbal, com os produtores e,
nesse, a assisténcia técnica dada pela empresa desem-
penha um papel importante; ou associagdo com outra
empresa local que produz e processa sob a orientagdo
técnica damultinaciond.
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TABELA 10 - Caracterizac8o das Empresas de Corantes para Alimentos, por Tipos de Integragdo da Atividade,

Brasil, 1991

Atividade Corante natural Corante artifical
N° de Porte Origem N°de Porte Origem
empresas da do empresas da do
empresa capitd’ empresa capitd’
1. Produco’ e processamento P=2 N=2 - R -
2. Processamento 5 P=4 N=5 - - -
M=1
3. Processamentofimp./exp. 1 M=1 E=1 - . .
4. Produg8o’/processamenta/exportacio 1 M=1 N=1 - - -
5. Produgao/processamentolimp./exp. 2 M= N=1 - - -
E=1
6. Importagio 1 M=1 N=1 6 P=5 N=
M=1
Total 12 - - 6 - -
Carotendides
Atividede
N°de Porte da Origemdo
empress empresa’ capital”

1. Produco’ e processamento - - -
2. Processamento - - -
3. Processamentol/imp./expor. - - -
4. Produggn’/processamento/exportacao - - .
5. Produgao”/processamentalimp./exp. - - .
6. Importacéo 1 G=1 =1
Total 1 - -

p= Peguena, M = Médiaou G = Grande, segundo o faturamento.

°E = Estrangeira, N = Naciond.
*Refere-se & producio damatéria-prima.

‘Essa empresa na prética estaria na categoria 5", visto que produz e processa uma das matérias-primeas através de uma associagio

com outraempresaagroindustria.
*Capital misto, sendo que amaior parte é naciond.

Fonte: Elaborada a partir de dados basi cos da pesquisa.

8 - CARACTERIZACAO DOS PROCESSOS
TECNOLOGICOS DE PRODUCAO DOS
CORANTESNATURAIS

Neste capitulo é feita a caracterizacdo dos
processos tecnolégicos de producdo dos corantes
naturais de forma ndo detalhada. O objetivo é dar uma
idéa geral do nivel de complexidade técnica do
processamento do corante e desenvolvimento dos
produtos.

Em geral, os corantes sdo extraidos por
solugdo &cida ou dcdina e, com raras excegles, a
extragdo é feita com solventes organicos. A utilizacdo
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de solventes implica em uma série de cuidados, pois 0s
equipamentos deverdo ser adequados ou muito mais
seguros devido ao fato de o solvente ser inflamével.
Existe a possibilidade de residuos toxicos no produto
final e nem sempre o solvente é reutilizavel.

Com respeito a tecnologia dos processos
utilizados para a extragdo de corantes naturais, essa
tem relagdo direta com o nivel de conhecimento da
empresa em pesquisa basica e aplicada, pois ndo sfo
processos tdo smples. Além da necessdade da
tecnologia de extracdo ser adequada economicamente
ela deve ser direcionada para fins de uso aimenticio,
havendo a necessidade do desenvolvimento de produ-
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tos em formas de apresentacéo diferenciadas.

O desenvolvimento tecnolégico do produto
quanto a estabilidade é um ponto crucia na substituicao
do corante artificial pelo natura, principalmente na uti-
lizacdo em bebidas, onde € necessario que o corante
sga estavel em pH baixo e na presenca de luz (Tabela
11).

Para as grandes empresas multinacionais
gue atuam na area de insumos para a industria de
alimentos (aditivos, conservantes, estabilizantes,
enzimas, aromas, corantes, etc.) o interesse na
producdo de corantes naturais esta voltado, prin-
cipalmente, para o urucum, o carmim de cochonilha
e acurcuma.

8.1 - OsPrincipais Corantes Natur ais Processados
no Brasil

8.1.1 - Corantesdo urucum

Para as indUstrias que produzem o corante
nas variadas formas, a linha de processamento
gpresenta uma planta basica de extracéo e, a partir de
certo ponto, apresentam plantas ramificadas, com a
findidade de adequar as etapas aos produtos que se
quer produzir.

Os corantes extraidos da semente do urucum
s80, gerdmente, por extracdo dcaina-aguosa

TABELA 11 - Estabilidade dos Corantes Naturais e Artificiais Sob Diversas Condictes de Uso

Corante Calor Luz pH Oxigénio
Corante do urucum Boa Boa Péssma’ -
Carmim Otima Otima Péssma Otima
Curcumina Boa Péssima Gtima -
Paprica Boa Boa Boa -
Betanina Péssima Boa Otima -
Antocianina Boa Boa Boa -
Clorofila Otima Gtima Péssima’ -
Carotenos - - - Péssima
Attificiais Otima Otima’ Otima Otima

L34 existe no mercado produto com boa estabilidade a0 pH, porém, amaior parte dos produtos muda de tondidade com avariagdo do

pH.

*Precipita, devendo ser emulsionada para ser empregada como corante.

*Exceto indigotina, que se decompde napresencadeluz.

Fonte: Elaborada a partir de informagdes obtidas nas indUstrias contactadas.
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(hidréxido de sddio ou potéssio). Os produtos sdo
diferenciados quanto a forma de apresentacdo e meio
no qua é soltvel. Foram constatadas as seguintes
formas diferenciadas:
- urucum em pé - 25% de bixina;
- urucum em po, soltvel em acdina fria, 30% de

norbixing;
- solugdo de urucum sollvel em &gua- 0,3% a 4,2%

de norbixing;
- solucdo solivel em agualdleo - 0,5% a 2,5% de

norbixing;
- solugdo soltvel em dleo - 0,1% a0,3% debixing;
- solugdo soltvel em 6leo em suspensdo - 2% a 6%

de bixina
O produto na forma de pd é obtido por
processo de spray-dryer. E, quando apresentado em
0leo, esté presente um emulsificante.
O colorau, apesar de ndo ser utilizado na

indUstria de alimentos, é outro produto que utiliza o
urucum como matériaprima. Apesar de ser um
produto que ndo passa por processamento mais
elaborado como extragdo, merece algumas considera-
¢0es devido a importéncia do consumo no Pais. O
processamento é smples e consiste na mistura do
milho moido ou fubd com a semente beneficiada e
moida na proporcdo de 1/6, sal e Oleo. Existe uma
outra forma na qual se separa a pelicula, onde esta o
corante, da semente, através da mistura continua com o
fub4, retirando-se 0 carogo em seguida. Obtém-se um
produto mais refinado, mas de custo mais alto.

8.1.2 - Coranteda circuma

A curcumina € extraida com acetona e
alcool-isopropil, sendo depois purificado e desaro-
meatizado.

E apresentado na forma de pd ou liquido
soltvel em dleo ou agua. O pd contém cerca de 95%
de curcumina. A clrcuma sollvel em agua € uma
solucdo clara e purificada do extrato de clrcuma em
propileno glicol com cerca de 8% de curcumina.

Outra forma de apresentacdo do produto é a
clrcuma suspensa em 0leo, que sdo microcristais de
curcumina suspensos em 6leo vegetal comestivel com
2% a 6% de curcumina.

Outro produto derivado da circuma é a
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Oleo-resina colorido, que se apresenta na forma de
pasta com 20% a 25% de curcumina.

8.1.3 - Corante da cochonilha

Os produtos comerciais s80 encontrados na
forma de po ou liquido, com as seguintes caracteristi-
cas.

- Carmim em p6 para dimentos - laca de aluminio
obtida por extracgo aquosa da cochonilha, solubilizada
por calor em solucdo acalina diluida, contém mais de
50% de &cido carminico.

- Carmim em pd soltvel em &gua - laca de aluminio do
acido carminico, obtido através de solucdo em agua de
carbonato de calcio, apresenta 35% a 44% de &cido
carminico.

- Carmim liquido solivel em &gua - matéria colorida
extraida da cochonilha diluida em solugdo acaina
Apresenta 1,5% ou mais de é&cido carminico, ou
quando na forma estabilizada de glycerol mais de
3,5% de &cido carminico.

8.2 - Corantes Processados no Exterior e Comer-
cializados no Mercado I nterno

8.2.1 - Coranteclorofila

Os produtos existentes sao apresentados na
forma de solugdo em hidroxido de sddio/agua com
clorofilina de sodio ou cobre, solugdo em 6leo vegetd,
ou naformade pos de clorofilina de sddiomagnésio ou
clorofilina de sddio-cobre.

8.2.2 - Corante 6leo-resinade paprica

O principio corante é o elemento quimico
capsantina, cujo extrato purificado, a 6leo-resina,
pode ser utilizado em qualquer tipo de alimento ou
bebida, pois é desflavorizado. Os produtos podem ser
apresentados na forma éleo-soltvel e hidrossolGvel.

8.2.3- Corantedebeterraba

O corante de beterraba é extraido através da
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extrusdo da beterraba previamente limpa, com extracdo
do suco em condigBes &cidas. O liquido & entdo,
pasteurizado e concentrado. Quando apresentado na
forma de po, passa por um secador spray-dryer.

8.2.4 - Corante antocianina

Extraido da casca de uva vermeha, por
extracdo em agua e metabissulfito.

O extrato tem o pH gjustado, é dissulfitado,
clarificado e filtrado. O liquido é, ent&o evaporado a
vécuo e concentrado.

Para se obter o produto em pd deve-se
passa-lo por um pulverizador spray-dryer.

8.3 - Padrao de Qualidade das M atérias-Primas
Exigido pelas Industrias

De modo geral, h& um certo consenso sobre
0 padréo de qualidade das matérias-primas exigido
pelas indUstrias entrevistadas.

8.3.1 - Padr&o para o urucum

Assm, para 0 urucum exige-se, normal-
mente, que as sementes possuam de 2,5% a 3,5% de
principio ativo do corante (bixina e/ou norbixina).

S0 grandes as dificuldades na manutencdo
do teor de principio ativo nas sementes de urucum.
Testes redizados pelo Ingtituto Agrondmico de
Campinas (IAC) demonstraram que, nO armazena
mento, as sementes perdem até 25% do corante
origind. Isto & em sementes com 2% de principio
aivo, depois de seis meses de armazenagem, esse teor
cai paral,5%.

Esses problemas comecam com a forma
como é conduzida a pos-colheita. A secagem é feitaao
relento por dias seguidos, sem cuidados durante a noite
(evitar que as sementes tomem sereno) ou durante as
chuvas. A armazenagem e o transporte so redizados
com um acondicionamento  precaio  (dtas
temperaturas, ataumidade, etc.).

No beneficiamento também podem ocorrer
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perdas de até 25%, mas 0 normal é que esta perda sgja
de 10%. Isto &, em sementes com 2,2% de bixina, ha
uma queda para 2% no teor do principio ativo.

Como o corante esta na superficie da
semente € fécil entender essa perda. Anteriormente,
ventilavam-se ou assopravam-se as sementes para
tirar as impurezas, provocando perda do corante.
Atualmente, o processamento € feito através do suga-
mento da semente, provocando uma perda menor do
corante.

8.3.2 - Padr&o paraacurcuma

Para a cUrcuma, o teor do corante curcumi-
na exigido situa-se ao redor de 5%. Depois de
processada, a curcumina extraida deve possuir 90%
de pureza.

9 - EXPORTACAO E IMPORTACAO DE CO-
RANTES PARA A INDUSTRIA DE ALI-
MENTOS

9.1 - Exportacéo de Corantes Naturais

A Carteira de Comércio Exterior (CACEX)
(COMERCIO, 1980-1988) registra exportacdo da
semente de urucum a partir de 1983, com volumes
crescentes (Tabela 12). Foram exportadas, em 1987,
em torno de 900 toneladas e, em 1988, 600 toneladas,
destinando-se, principamente, a América Latina,
Japdo e paises europeus. A partir de 1988 ha a
retracdo do mercado externo para a semente de
urucum.

A exportacdo do corante do urucum e do
carmim de cochonilha naformaindustrializada ainda é
pequena, com pouco mais de 12 toneladas em 1988,
para cada um dos corantes, destinadas a paises da
América Latina e, esporadicamente, a adguns paises
europeus, Japdo e Estado Unidos. Acreditase que
essas exportagfes visam suprir eventuais fdtas de
matériaprima na indistria de corantes dos paises
importadores.

A exportacdo do corante de urucum apre-
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TABELA 12 - Exportacéo Brasileira de Semente de Urucum, 1983-88

Item 1983 1984 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1.340 5.036 1.800 261.300 919122  618.650
Vaor FOB (US$) 4.874 6.500 2.067 273.611 1411120 715401
Preco médio FOB (US$/kg) 3,637 1,290 1,148 1,047 1568 1,156
Pais importador ReinoUn. Japdo Al.Ocid.  Al. Qcid. Al. Ocid.
Venezuela Paraguai Uruguai Chile Canada

EUA Espanha

Reino Un. EUA

Itdia

P. Baixos

Japéo

Port.!

Porto R.*

Reino Un."

Venezuela'

'Dados dejaneiro aNovembro.

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : exportaggo. Rio de janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-88.

1985 para 8,7 toneladas em 1986, com volumes
crescentes desde entdo. Isso deve-se a entrada no
mercado externo de uma indUstria processadora de
corante de urucum em pé (bixina e norbixina) com
altas concentracdes (20% a 30%) (Tabela 13).

No caso do carmim de cochonilha, como ndo
exigte a producdo da cochonilhano Brasil, importa-se ou
0 corpo dessecado do inseto do qual se extrai 0 carmim,
ou a solucdo de carmim de cochonilha, que passa por
um reprocessamento na indidtria para entéo, ser
exportado ou utilizado no mercado interno (Tabela 14).

Outra matéria-prima para uso de corante
natural que é exportado pelo Brasil, é a Cdrcuma
Longa, ou Acafrdo-da-india. Os dados de volume
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exportado apresentam flutuagGes ao longo da década
de 80. E uma matéria-prima que é comercidizada no
mercado internacional como commodity e tem como
principal e tradicional competidor aindia (Tabela 15).

9.2 - Importacdo de Corantes Naturais

Outros corantes naturais utilizados na
indlstria de aimentos, como clorofila, antocianina,
betanina, paprica e acafrdo, sdo importados pelo
Brasil, porém, em quantidades peguenas e com
oscilagdo no periodo. De acordo com o Ministério da
Fazenda (COMERCIO, 1980-88a) o Brasil importou
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TABELA 13 - Exportag8o Brasileirade Urucum Corante, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1884
Volume (kg) 163 20 80 1.897 920
Valor FOB (US3$) 338 349 293 12.300 4.575
Prego médio FOB (US$/kg) 2,074 3,877 3,662 6,484 4,973
Pais Importador Bolivia Bolivia Bolivia Portugal Itdia
Chile Equador Paraguai
Paraguai Uruguai Peru
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1572 8.745 9.660 12.666
Vaor FOB (US$) 4.410 10.674 25.738 76.844
Preco médio FOB (US%/kg) 2,805 1,220 2,664 6,067
Pais importador Angola Grécia Austrdlia
EUA Japdo Grécia
Grécia Uruguai Japdo
Peru Paraguai
Suica Uruguai

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: exportagio. Rio de janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-88.

TABELA 14 - Exportacéo Brasileira de Carmim de Cochonilha, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1884
Volume (kg) 390 50 2.100 2.000 2.350
Vaor FOB (US9$) 14.948 12.500 32.970 30.480 47.724
Preco médio FOB (US%/kg) 38,328 250,000 15,700 15.240 20,308
Pais importador Argentina  Argentina  Coldbmbia  Colémbia Colémbia
Chile Venezuda  Panama
Balivia
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 513 45 150 12.976
Vaor FOB (US$) 19.046 14.503 3472 84.489
Preco médio FOB (US¥/kg) 537,126 322,288 23,147 6,511
Pais importador Coldbmbia Itdlia Coldmbia

México Paraguai

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : exportagio. Rio de janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-88.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 15 - Exportacdo Brasileirade Clrcuma L onga, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988
Volume (ko) 62.533 5140 3325 30692 20752 - 39.680 16.350 120
Vaor FOB (US$) - - - - - - 273611 1441120 125
Preco médio FOB (USHkg) - - - - - - 6,895 0,560 1042

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : exportaco. Rio de Janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-88.

no periodo de 1980-88, volume total de 3,7 toneladas
de clordfila, 24,4 toneladas de paprica, 35,7 toneladas
de carmin e 50,1 toneladas de at;,afrao7 (Tabelas 16, 17,
18e19).

Os carotendides utilizados no Brasil sfo
totalmente importados (Tabela 20). O volume consu-
mido na década de 80 manteve-se numa médiade 15
t/ano, com prego médio FOB variando de US$60,00
a 66,00/kg. Esses corantes sd0 considerados idénticos
aos naturais e, no Brasil, 0 mercado é monopdlio de
uma multinacional suica, que o produz forado Paise o
comerciaizainternamente.

9.3 - Importacéo de CorantesArtificiais

No Brasil, sBo importados praticamente
todos os corantes artificiais utilizados na indUstria
alimenticia, sendo provenientes, principamente, da
Holanda, Alemanha, Estados Unidos e Japdo. Dados
desagregados de importacdo no Brasil ndo foram
obtidos, pelo fato de o Ministério da Fazenda nado
discriminar os corantes destinados para uso exclusivo
em alimentos.

O Brasl importa também corantes para
utilizacdo em outros setores industriais como téxtels,
tintas, couros, etc. As importadoras de corantes
artificiais entrevistadas, localizadas em Sdo Paulo,
atuam no mercado desde a década de 60, e importam
um volume estimado de 200 toneladas anuais para a
indigtria de adimentos. Esse volume tem se mantido
guase constante, com ligeiro crescimento. As grandes
indlstrias de alimentos importam diretamente os seus
corantes.

A importac80 dos corantes artificiais no
Brasil é realizada via quatro representantes de multi-
nacionais. San-Ei do Jap&o, Basf daAlemanha,

Naarden da Holanda e Warner Jenkinson, indUstria
norte-americana com sede no México. Isto significa
que toda importacdo, mesmo quando efetuada por
outras firmas, se faz através de uma dessas repre-
sentagOes.

Esses representantes registram o corante
junto a um 6rgédo fiscalizador, a Divisdo Naciona de
Alimentagdo (DINAL), do Ministério da Saide. O
importador, de posse do laudo do fabricante, no qua
esta especificado o grau de pureza, envia amostras ao
Ingituto Adolfo Lutz, em S&o Paulo (SP), para
confirmagdo através de andlise e, posteriormente, envia
0 laudo a Brasilia para registro, renovado a cada dez
anos.

A pesguisa levantou os precos médios de
margo de 1991 para corantes artificiais importados
(Tabela 21). Apesar de os precos dos corantes artifi-
ciais serem relativamente elevados aos dos corantes
naturais, apresentam vantagens comparativas na pro-
porcéo de uso, ou sgja, uma grama de corante artificia
para 10 gramas de corante natural.

10 - MERCADO INTERNACIONAL PARA CO-
RANTESNATURAIS

Ndo existem edatisticas oficiais sobre a
producdo mundial de urucum. Durante o | Simpésio
Internacional de Urucum, redlizado em 1991 em
Campinas, a producéo mundial de semente de urucum
em 1990 foi estimada em 14.230 tondadas por
técnicos dos paises produtores. Desse total, o volume
comercializado no mercado internacional € de 9.830
toneladas. No entanto, o consumo do mercado
internacional variou de 7.500 a 8.500 toneladas, o que
proporcionou um excedente no mercado internacional,
de 1.330 a 2.330 toneladas de semente de urucum ao
ano (Tabela 22).

"Esse dado merece uma observagdo, pois 0 ano de 1981 goresentarse atipico com importacdo de 50.000 kg, enquanto que para s

outrosanosvaiade4 a25 kg.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 16 - Importag&o de Clorofilapelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 206 155 89 721 1.391
Vaor FOB (US9$) 22.550 16.887 8.293 4.011 59.833
Preco médio FOB-CIF 109,5 108,9 93,27 5,563 43,01
1594 1541 1328 8,641 60,45
Pais exportador EUA ReinoUn. ReinoUn. Dinamarca Dinamarca
Suica Al.Ocid. EUA ReinoUn. EUA
ReinoUn.  Suica Al. Ocid. Suiga Al. Ocid.
Al. Ocid. EUA
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1011 10 76 4
Vaor FOB (US$) 836 314 4.483 1.225
Preco médio FOB-CIF 0,826 31,40 58,99 -
1,085 43,69 84,21 -
Pai's exportador Dinamarca Al. Ocid. Dinamarca  Al. Qcid.
Al. Ocid. Al.Ocid. Reino Un.
Reino Un.

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importagio. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 17 - Importacio de Pépricapelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 9.000 4.900 4.200 - -
Vaor FOB (US$) 23.500 17.150 9.000 - -
Preco médio FOB-CIF 2,611 3,500 2,142 - -

4,351 4,789 5,956 - -
Pais exportador Argentina  Argentina Espanha

Espanha Argentina
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) - 2.160 3.503 681
Vaor FOB (US$) - 4.478 8.908 8.507
Preco médio FOB-CIF - 2,073 2,543 -

- 3,627 3,144 -
Pais exportador Espanha Argentina EUA
EUA

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : importagéo. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.
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TABELA 18 - Importacdo de Carmim de Cochonilha pelo Brasil, 1980-88

39

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 12244 2100 2.381 3.366 2.049
Vaor FOB (US$) 632.800 323.217 347.991 456.572 320.797
Preco médio FOB-CIF 51,7 154,0 146,1 135,6 156,6
731 2158 208,38 1959 212,3
Pai's exportador Franca Itdlia ltdlia Itdlia Itdia
Espanha Espanha Franca Espanha Peru
Itdlia Franca Espanha Peru Irlanda
EUA Japdo Franca Al. Ocid.
Argentina Espanha
México
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 3.713 3.265 4.690 1.916
Valor FOB (US9$) 1.193.322 703.347 1.019.435 385.227
Preco médio FOB-CIF 3214 2154 2174 -
381,2 263,3 258,4 -
Pai's exportador Peru Peru Peru Itdia
Itdia Itédia Itdia Peru
EUA Al. Ocid. Argentina Al. Ocid.
Al. Ocid. EUA Al. Ocid. Reino Un.
Irlanda Franca EUA
P. Baixos
Franca

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : importacéo. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 19 - Importacdo de Acafrdo em P6 pelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 25 50.000 4 - 8
Vaor FOB (US$) 12.235 34.170 999 - 27
Preco médio FOB-CIF 489,4 0,683 249,7 - 3.375,0
124,20 2,017 716,1 - 4.995,0
Pai's exportador Itdia Peru Itdia Reino
Unido
Espanha
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 9 19 - 12
Vaor FOB (US9$) 4.416 5.039 - 15
Preco médio FOB-CIF 490,7 265,2 - -
850,0 436,5 - -
Pai's exportador Espanha Itdia EUA
Espanha

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : importagéo. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.
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TABELA 20 - Importagéo de Carotenos pelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 15264 9.604 13.054 11.460 8.487
Valor FOB (US$) 946.603 636.046 789.938 761.890 574.418
Preco médio FOB-CIF 62,00 66,23 60,51 66,48 67,68
95,02 98,86 88,45 98,52 96,30

Pai's exportador Suica  Suica Suica Suica Al. Ocid.

Al. Ocid. Al.Ocid. Al.Ocid.  Suica
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 9.973 17.038 13.093 13.635
Valor FOB (US$) 617.543 1.018.949 828.604 1.019.680
Preco médio FOB-CIF 61,92 59,81 63,29 -

89,98 90,56 91,72 -
Pai's exportador Suica Suica Suica Suica

Al. Ocid. Al. Ocid. _ Al.Ocid. __Al. Ocid.

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL : importagéo. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 21 - Precos Médios' de Corantes Artificiais Importados para Uso Alimenticio, Brasil, Marco de 1991

Corante Preco (USH/kg)
Amarelo Creplsculo 35,00
Azul Brilhante 150,00
Bordeavix 55,00
Vermelho de Eritrozina 165,00
Azul Indigotina 150,00
Ponceau 4R (vermelho-vivo) 50,00
Amarelo de Tartrazina 40,00
Vermelho 40 85,00

1Pret;o de vendaincluindo ataxadeimportacio, ICMS efrete.

Fonte: Dados obtidos junto as importadoras entrevistadas.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 22 - Edimativa de Producdo Mundiad da Semente de Urucum, Volume Mundia Comercidizado,
Consumo Mundial, 1990

Pais Producéo
(t)
Brasil 7.000
Peru 4.000
Quénia 1.400
Outros 1.830
Total 14.230
Volume comercializado no mercado internacional 9.830
Consumo no mercado internacional 7500 a 8500
Excesso da producdo no mercado internacional 1330 a 2330

Fonte: Elaborada a partir de informacGes verbais de Danid Stile no Simpésio Internaciona de Urucum, 1.,

Campinas, ITAL, 1991.

Entre os paises exportadores de semente de
urucum para 0 mercado internacional, o Brasl se
coloca como um produtor de matéria-prima de
qualidade regular, sendo que Peru, Quénia e Equador
sd0 considerados fornecedores de sementes de exce-
lente qualidade (Tabela 23).

Os principais paises importadores de
sementes de urucum, em 1987, foram os EUA (2.500
t) ea Europa Ocidentd (2.000t).

O mercado internaciona para sementes de
urucum, segundo a avaiacdo de técnicos dos paises
produtores participantes do | Simpésio Internacional
de Urucum, se encontra num estagio de pré-saturagéo,
ou sga, foi ofertado nos dois Ultimos anos um volume
de matéria-prima e de corante processado de urucum
gue ja estd atendendo a demanda global com razoavel
excedente.

O aspecto que mais pode influir na altera-
¢80, para cima, da demanda mundia de sementes e
corantes de urucum € a expectativa em relagcdo a
legislacdo sobre corantes naturais em aimentos, que
estd sendo elaborada para 1992 no Japdo, nos
Estados Unidos e na Comunidade Econdmica
Européia (CEE).

Para a CEE esta sendo elaborada uma
legislacdo que regulamentara a utilizacdo de aditivos e
corantes em aimentos. A situagéo da legidacdo atual
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para urucum indica que é permitido 0 uso de corante
de urucum nos doze paises participantes da
Comunidade, para uma grande faixa de aplicacdo em
alimentos. Tudo indica que 0 uso do urucum conti-
nuara sendo permitido, apesar de, ainda, estar em fase
de elaboracdo a lista positiva de corantes que serd
adotada a partir de 1992.

Atuamente, na Europa, 70% do corante de
urucum € utilizado na producdo de queijos. Desde
1963 a producdo de queijos apresenta uma taxa de
crescimento de 3% a 5% ao ano. No entanto, existe
uma tendéncia de estabilidade na producdo de queijos
0 que, conseqlientemente, conduzira a estabilizagdo no
consumo de corantes nos proximos anos. Outras
aplicagbes do corante na Europa s80 para peixes,
carnes, confeitos, manteiga e margarina. Além disso,
existem algumas diferentes aplicacBes que variam de
acordo com as diferencas culturais.

O principal consumidor europeu de corante
de urucum é o Reino Unido, com 40% do mercado da
Comunidade; Franca, com 30% e o restante distribuido
entre 0s outros paises.

Na Europa existe interesse do setor da
indlstria de alimentos em que o corante de urucum
sgja declarado por extenso nas embalagens, tal como
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TABELA 23 - Reputagdo Qualitativa da Semente do Urucum, por Pais Exportador, no Mercado Internacional,

1988
Pais exportador Qualidade
Peru Excelente
Quénia Excdente
Brasl Regular
india Ruim
Rep. Dominicana Ruim
Equador Excelente
Guatemala Regular
Bolivia Regular

Fonte: LIMA (1991).

acontece, atualmente, com as especiarias, condimentos
e aomas. Esta prética evitaria que o consumidor
relacionasse um codigo numérico com aditivo artificia
no alimento.

O Jap&o, apesar de ndo ser um importador
tradicional de sementes de urucum, é o principa
consumidor da norbixina em pasta produzida pelo
Quénia, edtimando-se um consumo de 70% da
producdo total, de pasta obtida de 980 toneladas de
sementes de urucum em 1990.

Desde o inicio da década de 60, o Japdo
consome corante de urucum para a parte externa de
sdsichas tipo viena, na confeccdo do missO (fer-
mentado de soja), além de outros.

Apesar dessa antiga experiénca no uso do
urucum em corantes para dimentos, dém de outras
matérias-primas naturais para corantes, o Japdo ndo
possui uma legidacdo especifica para corantes naturais,
somente um sistema de notificacdo ao consumidor,
onde se declara na embalagem do produto se o aditivo
gue contém é quimico sintético ou 0 seu nome.

Devido a essas caracteriticas, um técnico da
principd indUstria no Pais a trabalhar com corantes
artificiais e naturais para alimentos, acredita que o
mercado para corante de urucum no Japdo é um
mercado maduro, do qual ndo se pode esperar uma

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.

grande expansdo (NAKAMURA, 1991).

Diante desse quadro, a legisacdo que
atualmente vem sendo elaborada no Japdo para
corantes naturais ndo ateraria 0 mercado japonés
para urucum. Por outro lado, como o corante de
urucum €, comparativamente aos outros corantes
naturais, 0 mais barato e o mais utilizado em alimen-
tos processados e, pelo fato de a plantacéo existente
de urucum garantir oferta estavel, o que vai decidir o
mercado japonés para corante de urucum serd a
competi¢cdo entre qualidade e preco.

Os EUA condtituem-se num mercado em
gue o consumo de corantes artificiais ainda € muito
grande. No entanto, como no restante do mundo,
percebe-se uma tendéncia em substitui-los pelos
naturais mas, isso somente acontecerd a partir da
mudanca de legidacdo para corantes. As empresas
americanas ndo terdo dificuldades em produzir
corantes naturais, pois possuem tecnologia avancada
para o setor. Atuamente, 0 segmento de queijos ndo
utiliza corantes de urucum, e Sm o corante artificial
amarelo n° 5, na parte externa dos queij os.

O mercado para o0 produto de sementes de
urucum se mostra diferenciado entre os paises produ-
tores. A rigor, o produtor brasileiro tem conseguido



manter seu produto num nivel razoavelmente valori-
zado, visto que, no segundo trimestre de 1991, recebeu
por quilograma de semente de urucum, de US$0,80 a
US$1,00.

No Quénia existe 0 monopdlio da comprade
sementes pela empresa estatal National Cereds and
Produce Board (NCPB) que, em 1990, pagou a0
produtor de US$0,16 a US$0,17/kg de semente de
urucum, repassada a indlstria japonesa de corantes,
Toyota, Unicaaoperar no pais, por US$0,25/kg.

Em 1990, os produtores do Peru receberam
em média US$0,61/kg de semente de urucum. Em
1987, o preco chegou a alcancar US$2,30/kg de
semente de urucum.

11 - POTENCIAL DE MERCADO PARA OS
CORANTESDE ORIGEM AGRICOLA

11.1 - Desenvolvimento de Pesguisa em Corantes
Naturais

O potencial de mercado para corantes de
origem natural depende em grande parte de pesquisas
gque desenvolvam processos de extracdo com as
qualidades requeridas pela indistria de aimentos
como ato poder tintorial, boa estabilidade e bom
rendimento, além de baixos custos. Para preparar
comercidlmente corantes a partir de fontes naturais,
vém sendo pesquisadas em paises de tecnologia
avancada, matériasprimas capazes de fornecer
corantes com as qualidades referidas anteriormente.

GUIMARAES (1984 e 19844) cita pesquisas
redizadas em outros paises utilizando fontes que
incluem: folhas e frutos da planta ornamental Drunus
ceracifera; flores de Clitoria ternata; frutos de
Vaccinium myrtillus, cdlices das flores de Hibiscus
sabdariffa, planta tropica anua; frutos de Synsepalum
dulcificum; milho Maiz morado; frutos de Virburnum
dentatum; e frutos de Phytolacca decandra.

No Brasil, o Centro Nacional de Pesquisade
Tecnologia Agroindustriad de Alimentos (CTAA), da
EMBRAPA, desenvolve, desde o inicio da década de
80, pesquisas de fontes aternativas para a extraco de
corantes naturais, tais como: flores e folhas de
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Hibiscus sabdariffa L., conhecida como vinagreira,
para a extragdo de antocianinas; flores de Malvaviscus
arboreus L., para a extragdo de concentrado de
antocianinas; antocianinas de cascas de uvas, corantes
de batata doce roxa; obtencdo do pd, do suco de
betacianina da beterraba; antocianinas de repolho roxo;
e Oleo essencia e curcumina da Curcuma longa L.;
aém, da bixina e norbixina de urucum (Bixa orellana
L.) (Tabela24).

No caso dos corantes de batata doce roxa,
por exemplo, congtitui-se num "processo inovador
tanto no que se refere a mat&ria-prima empregada,
gquanto a0 processo deservolvido. Um pedido de
privilégio de invencdo foi encaminhado a0 Instituto
Nacional de Propriedade Industrial - INPI, do ex-M-
inistério da Industria e Comércio - MIC" (CASCON,
1984).

Também, o processo de obtencdo de
antocianinas das folhas de H. sabdariffa ou "vina-
greird’, erainédito efoi patenteado na ocasido.

A betanina extraida da beterraba mostrou-se
um corante vermelho com potencia para substituir o
artificiad FD & C Red n° 2, que é cancerigeno e esta
proibido por norma da FAO/OMS.

As antocianinas produzidas a partir do
repolho roxo apresentaram poder corante e estabili-
dade superiores aos outros corantes da classe das anto-
cianinas, em virtude de sua configuragdo quimica.

Em sintese, sfo resultados de pesquisas
desenvolvidas para processos de extracdo de corantes
naturais com possibilidades de utilizagdo comercia e,
principalmente, com matérias-primas que podem ser
facilmente obtidas em paises tropicais.

Por outro lado, para ter resultados econd-
micos a indlstria necessita de maté&iaprima com
padréo de qualidade. Esse padréo somente sera d-
cangado com o deservolvimento de pesquisas agro-
ndémicas.

O Departamento de Engenharia Florestal da
Universidade Federal de Vigosa, desenvolve trabalho
em biologia floral e identificacdo de variedades do
urucum, iniciando um banco de germoplasma.

A EMBRAPA, aravés do Programa Nacio-
na de Pesquisa - Diversficagdo Agropecudria,
aprovou projeto sobre a cultura do urucum no Estado
da Paraiba, em 1987, que engloba zoneamento
agroclimético, propagacdo assexuada por estaguia e



44

TABELA 24 - Pesguisas Desenvolvidas com Matérias-Primas de Origem Vegetal para Corantes Naturais na

Década de 80, Brasil

Matéria-prima Corante natural Caracteristica
Vinagreira Antocianinas Cor vermelho aromético para uso
(H. Sabdariffa) em alimentos e bebidas
Malvaviscus arboreus Concentrado de antocianinas -

Cascas de uvas Antocianinas -

Batata doce roxa Antocianinas Cor azulada e cor cergja
Beterraba P9, suco e Betacianina Substitui 0 FD & C Red n° 2
Repolho roxo Antocianinas Configuracdo quimica que

Cdrcuma longa

Oleo essencial (3-5%)

apresenta poder corante e
estabilidade superiores aoutras
antocianinas

Sem aroma e sem sabor

e curcumina (2,5-6%)

Fonte: CASCON (1984) e GUIMARAES (1984 e 18944).

influéncia de niveis de adubacdo quimica na produti-
vidade do urucueiro, ainda, sem resultados publicados.

11.2 - Mercado Atual de Corantes Naturais

O consumo de alimentos industrializados no
Brasil, potenciais utilizadores de corantes, segundo a
Associacdo Brasileira das Indlstrias da Alimentag&o
(ABIA), apresentou a seguinte evolucdo de 1980 a
1989: balas, confeitos e semelhantes, 30%; margarinas,
41%; massas dimenticias, 17%; sorvetes, 54%;
biscoitos e bolachas (de 1984 a 1989), 26%; iogurtes,
121%; queijos, 40%; e geléias, 113%.

Os segmentos de iogurtes e geléias, apesar
de terem apresentado crescimento acentuado nos
volumes consumidos, ainda tem pequena relevancia
em termos globais. Para 0 mercado de corantes, os
segmentos que se apresentam relevantes sdo os de
massas alimenticias e de sasicharia, que ndo foram
levantados pela ABIA, e de queijos.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.

O stor de embutidos, especificamente
salsichas, no Brasil, vem consumindo regularmente o
corante de urucum. E habito do brasileiro consumir a
sdsicha colorida externamente, enquanto que na
Europa geralmente ndo se utiliza o banho de corante.

A funcdo do uso do banho com urucum é
basicamente de colorir, apesar de que ha opinides de
gque essa prética confere um sabor adstringente a
salsicha . As salsichas, gpds embutidas, sdo0 imersas
numa solugdo acalina de corante a 10% com 0,50% a
0,65% de norbixina, a quente ou a frio, passando-sg,
entéo, por outra imersdo em &gua gelada acidificada
para neutralizacao.

O setor de sasichas nos Ultimos cinco anos
vem apresentando crescimento de 7% a 9% ao ano,
portanto, acima do crescimento médio da populagéo
(3%), estimando-se a produgdo para 1990 de 115 a 120
mil toneladas. Baseando-se em dados industriais que o
consumo meédio da solugdo do corante para produzir
uma tonelada de salsicha é de 7 a 10kg, estima-se um
consumo em torno de 840 a 1.200 toneladas de



solugdo de norbixina a 0,50% a 0,65% (Tabela 25).

Além das sdschas, nas linguicas tipo
portuguesa e paios, cosumarse misturar irregularmente o
urucum na forma de "colorifica”, com a intencdo de dar
as mesmas a coloracdo proporcionada pela paprica desse-
cada, utilizada nesses embutidos nos paises de origem.

Outro setor que vem, gradativamente, intro-
duzindo o urucum como insumo de producdo € o de
massas adimenticias, especificamente 0 macarréo. A
producdo de massas aimenticias no Brasil em 1990,
de acordo com o Censo Industrial foi de 817,6 mil
toneladas, enquanto técnicos ligados ao setor industria
a estimam em 650 mil toneladas/ano com crescimento
de 3% a0 ano, acompanhando 0 crescimento
populaciona. Para ciculo do consumo do corante de
urucum, considerou-se a producdo de 650 mil
toneladas de massas.

A estimativa do consumo da soluc&o coran-
te de urucum para esse setor é dificil de computar,
dado que atuam pequenas e grandes empresas e a
utilizagdo do corante é realizada de forma variada:
agumas utilizam mistura de solugdo corante de
urucum com clrcuma; outras, solugdo de urucum
com carotenos. Porém, fonte do setor industrial ava-
lia o consumo em torno de 500 mil litros de solugdo
a 1% de bhixina, em 1990. O setor de massas apresen-
ta-se como um mercado consumidor potencia para o
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corante natural, visto que é componente cada vez mais
significativo da cesta basica (Tabela 25).

Outro setor que vem despertando como
mercado para 0s corantes naturais € o de quejos, ja
explorado na Europa. No Brasil, a producéo de queijos
em 1989 foi estimada em 193 mil tondladas pela
Confederac8o Brasileira das Cooperativas de Leite.
Somente o setor fabricante de queijo prato consome
em torno de 200 mil litros de solugdo a 0,4% de
norbixina (Tabela 25).

Juntamente com o mercado de queijos, a
utilizac8o do corante natural abre-se para 0s segmentos
de margarinas, manteiga, 0leos comestivels, sorvetes,
bebidas acodlicas e ndo acodlicas, pds comestivels,
molhos, doces, balas, etc.

Os dimentos indugtridlizados em que podem
s gplicados os corantes carmim  (cochonilha), cur-
cumina (circuma) e bixina/norbixina (urucum) abran-
gem 16 segmentos daindlstria de alimentos (Tabela 26).

Mas, a utilizacdo de corantes artificiais nes-
ses segmentos ainda € muito grande. A substituicio
desses por corantes naturais depende de alteracdo na
legidacdo que, paulatinamente, proibisse o uso de
corantes artificiais, e que ja houvesse corantes naturais
que os subgtituissem. E isto ndo parece tao impossivel,
pois os originarios da curcuma e do urucum ja
produzidos no Pais aendem a varios

TABELA 25 - Estimativa de Consumo de Corante de Urucum, por Segmentos Selecionados do Setor de
Alimentos, Brasil, 1990

Setor Volume de aimentos Volume de corante Solugdo corante
(1.0001) (1.0001)

Salsicharia 120 840-1.200 Norbixina 0,50-0,65%

Massas Alimenticias 650 500 Bixina1%

Queijo prato’ 200 Norbixina 0,4%

N0 existemn dados desagregados do Servigo de Inspecdo Federd (SIF).

Fonte: Elaborada a partir de dados basi cos da pesquisa.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 26 - Aplicagdes Diversas dos Corantes Naturais de Carmim de Cochonilha, Cdrcuma e Urucum

Carmim Curcumina
Produto

P6 solivel Liquido Liquida solvel
solavel PO
em agua

Alcdina  Agua Emégua Emodleo
quente

Bebidas alcdolicas o .
Confeitos

Bdas, doces e pds comestiveis o osee ooe oo
Prod Cérna’_)s cooe cooe

Sopas em pd o o

Bebidas soft ndo alcdolicas eoee

Salsichas (uso externo)

Picles e condimentos ooe

Sacks, cereais .

Margarinas, 6leos vegetais oo
Curry, prod. abase de ovos oee

Queijos

Queijos processados

Prods. padaria ee

Maionese

Manteiga

Urucum
Produto

Suspensao Liquido solavel Esdve  Sollve em
emoleo eméacido  agualdleo
Emdleo  Emagua

Bebidas acdalicas

Confeitos

Balas, doces e pds comestivels ey oo oos

Prod. carneos

Sopas em pd

Bebidas soft ndo alcdolicas ooe

Sdlsichas (uso externo) oee

Picles e condimentos

Shacks, cereais esce ooe ooe eose
Margarinas, 6leos vegetais

Curry, prod. abase de ovos

Queijos

Queijos processados eoee -
Prods. padaria oo . osee
Maionese esse ooe

Manteiga

Fonte: Elaborada através de dados coletados junto as indlstrias e as pesquisas desenvolvvidas por instituicdes.
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segmentos da indUstria de alimentos (Tabela 27).

12 - CONCLUSAO

O mercado de corantes para a indUstria de
alimentos tem evoluido em consonéncia com o setor
alimenticio. Empresas que processam corantes naturais
s80 tép antigas quanto as que importam corantes
artificiais. O fato novo nesse mercado tem sido a
entrada na producdo de corantes naturais, mesmo que
num crescimento gradativo, de empresas nacionais e
de grupos multinacionais, sendo que, atuamente,
somente uma empresa multinacional detém 40% do
mercado interno de corantes naturais para aimentos.

Nas empresas de grupos de capitd estran-
geiro ou ligadas a esses, percebe-se um dominio de
tecnologia, declarada pelas mesmas, como sendo de
"quimica find', pois 0 mercado internaciona ja se
encontra bastante exigente quanto aos produtos
desenvolvidos.

Empresas nacionais também tém buscado,
com certas dificuldades de ordem tecnolégica e
financeira, desenvolver produtos que abram pers
pectivas no mercado. Também, as indistrias de
alimentos estdo desenvolvendo aplicacBes de corantes
naturais em seus produtos, subgtituindo os artificiais.

A posshilidade de entrar no mercado
externo € a perspectiva que atrai empresas de corantes
naturais pois o mercado interno para corantes tem
crescido com certalentiddo, dados os baixos indices de
evolucdo no consumo de aimentos industrializados
mais sofisticados no Brasil.

No mercado interno brasileiro, as empresas
de corantes naturais enfrentam barreiras, como a
propria legisacdo, ainda bastante favoravel a utiliza-
¢80 dos artificiais. Além disso, o consumidor possui
baixo poder aguisitivo e € pouco exigente quanto a
padrfes de qualidade do produto fina. Isto reflete na
producdo dos corantes naturais e na aplicacdo desses
corantes por parte das industrias de aimentos que, em
geral, se mostram pouco exigentes quanto a padrdes de
cor, estabilidade dos corantes, etc., e se preocupam
mais com 0s baixos custos.

A tecnologia disponivel nas empresas de
corantes naturais nem sempre é competitiva a nivel de

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992.
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qualidade e de precos com a tecnologia existente na
Europa, Japdo e EUA. Portanto, o deservolvimento de
tecnologia nacional que barateasse os custos de
extragdo de corantes naturais e elevasse os padrdes de
qualidade, tais como, poder tintorial, estabilidade da
cor, eiminacdo de aromas e sabores acentuados,
capacidade anti-oxidante, etc., se constitui um fator
fundamental para o Brasi| ter condigBes de ampliar seu
mercado, visando o mercado externo.

A smples reformulacdo na legidacdo
brasileira certamente ndo € suficiente para que hga
uma expansdo dgnificativa no mercado interno. Da
mesma forma, a implantacdo do Cédigo de Defesa do
Consumidor, em 1991, também ndo € garantia de um
mercado consumidor mais exigente.

Para as empresas que se voltarem para 0
mercado externo, as dificuldades para o Brasil entrar se
referem a tecnologia e suas implicagbes, como ja
mencionado e, principalmente, ao fato de o Japéo, a
Europa e os EUA ja possuirem tecnologias e patentes
suficientes para atender a seus proprios mercados.

Ese problema pode ser, ainda, agravado
porque a Europa e 0 Jgpdo, mesmo com a reformulagéo
de suas legidaghes sobre corantes, j& possuem mercados
maduros, com poucas expectativas de expanso.

Os EUA, apesar de ndo usarem corantes
naturais em larga escala, mas, por ja possuirem
tecnologia de ata qualidade disponivel para corantes
naturais, quando tiverem a legisacdo, provavelmente,
serdo consumidores somente de matéria-prima para
corantes naturais.

Para 0 Pais n&o é interessante ser fornecedor
de matéria-prima, mas, exportar produtos corantes com
maior valor agregado.

Apesar de o Brasil ter clima tropica ou
subtropical, condicdo que favorece a obtencdo de
grande parte da maté&ia-prima para corante natura, a
substituicdo de corantes artificiais por naturais depende
da produgdo da matéria-prima, estimando-se que a
atua ainda ndo seria suficiente para uma tota
substituicdo. Mesmo porque, 0 aumento da producdo
de matéria-prima depende, também, da solucdo de
alguns problemas tecnologicos ligados a0 proces
samento de corantes e dos custos de extraco.

Por outro lado, o bom rendimento industrial
estd na dependéncia da quaidade da matériaprima de
origem agricola, que diz respeito a  varie
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TABELA 27 - Aplicagdo de Corantes, por Tipo, nalndlstria de Alimentos, 1991

Alimento Natural Artificid

Hidricos
Bebidas (alcodlicase ¢/ dcoal) - X

Acucarados
Balas
Doces

Polpas
Frutas cristalizadas

X X X X

Confeitos - X
Farinéceos

Massas X -

X
X

Tortas

Lécteos
L eites saborizados
Queijos

logurtes

X X X X

Sobremesas
Gordurosos
Margarinas X -

Salsas (desidratados) X -

Fonte: Elaborada a partir de informagBes verbais obtidas junto a técnicos participantes do Simpésio Internaciona
de Urucum 1., Campinas, ITAL, 1991.
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dades com dlto teor de principio ativo do corante g,
principamente, a tecnologia de colheita e benefi-
ciamento que ndo preudiquem este teor.

Dessa forma, esse mercado pode fornecer
mais opcdes de plantio para 0 setor agricola, visto que
0 Brasl apresenta-se como promissor produtor de
matérias-primas agricol as para corantes naturais.

A pesquisa basica e aplicada desenvolvida
no Brasl indica dto potencia de outras matérias-
primas a serem exploradas para extracdo de corantes
naturais, no entanto, constatou-se que, atualmente, o
urucum € a principal preocupacd0 como corante
natural no mercado interno.

Verificase, atualmente, uma tendéncia das
empresas de maior porte entrarem em toda a cadeia da
producdo de corantes, ou sga, producdo da maté-
riaprima, processamento e comercidizacdo do
produto final como forma de garantir uma matéria-
prima de boa quaidade e evitar grandes flutuactes de
precos.

Os resultados desta pesquisa permitem
elaborar algumas recomendacdes que podem auxiliar
na ampliacdo e na organizagdo do setor de corantes
naturais para aindistria de aimentos.

- Utilizacdo de metodologia Unica, de preferéncia que
sga igua a adotada no mercado internacional, para
andlise do teor de bixina e norbixina a fim de
estabelecer par@metros de qualidade tanto para o
produtor da matéria-prima quanto paraaindistria

- Padronizacdo da qualidade de sementes de urucum
por tipo pelo Ministério da Agricultura e Reforma
Agraria, para classficagdo e comercidizacdo no
mercado interno.

- Melhor organizacao a nivel dos produtores agricolas,
das indUstrias e das associacles, no sentido de plangar
a producdo de acordo com a demanda dos mercados
interno e externo.

As experiéncias de controle de precos de
produtos via acordos internacinais com estoques regu-
ladores (café, cacau, borracha, aclicar) ndo deram
certo.
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